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IMPORTANTE: LEGGERE ATTENTAMENTE PRIMA DI
OGNI UTILIZZO, CONSERVARE CON CURA QUESTO LI-
BRETTO PER OGNI ULTERIORE CONSULTAZIONE.

CARATTERISTICHE

Raccoglitore realizzato in lega d’alluminio indicata per |'u-

so alimentare. Caldaia realizzata in acciaio (parte esterna

idonea al funzionamento sui piani cottura ad induzione) e

Iega)di alluminio (parte interna idonea per I'uso alimen-

tare).

Manico e pomolo ergonomici in materiale termoplastico.

Valvola di sicurezza ispezionabile.

Made in Romania.

e  Adatta a tutti i piani di cottura.

Alcune imperfezioni superficiali sono dovute al processo di

lavorazione artigianale e non compromettono la qualita e il

funzionamento del prodotto.

AVVERTENZE D'USO

. Le presenti istruzioni vanno considerate come parte in-
tegrante del prodotto e, per l'intera durata del prodotto,
devono essere conservate ed essere disponibili. La docu-
mentazione deve essere consegnata a tutti i successivi
proprietari del prodotto.

e Attenzione: questa caffettiera necessita di una fonte di
calore per il proprio funzionamento e sviluppa all’interno
pressione. L'inosservanza delle istruzioni d’uso puo6 cau-
sare scottature o condurre allo scoppio della caffettiera.

e  Verificare, prima di ogni utilizzo, che la caffettiera sia in-
tegra e completa di tutti i suoi componenti e che valvola,
imbuto, guarnizione e piastrina filtro siano integri e nella
loro esatta posizione come in figura. In caso di dubbi
rivolgersi al negoziante o al produttore.

. Rimuovere gli imballaggi della caffettiera e ogni avver-
tenza all'interno di essa, prima dell'utilizzo.

e Questo prodotto non & inteso per essere utilizzato da
persone (inclusi i bambini) con ridotte capacita fisiche,
sensoriali e mentali, o senza esperienza e istruzione
tenere fuori dalla portata dei bambini.

. Utilizzare la caffettiera per il fine per il quale & stata

progettata; il prodotto deve essere utilizzato solo a uso
domestico.

. Non lasciare incustodito I'apparecchio durante il funzio-
namento.

. Non toccare le superfici calde della caffettiera: le superfi-
ci sono soggette a riscaldarsi, utilizzare manico e pomolo
per maneggiare la caffettiera.

Non utilizzare la caffettiera senza acqua nella caldaia.

Non utilizzare altri liquidi nella caldaia o nel raccoglitore:

la caffettiera deve funzionare solo con acqua.

e La presente caffettiera & destinata a essere utilizzata
esclusivamente solo con acqua e caffé macinato per
Moka per uso domestico :

. Non utilizzare altri prodotti (es. orzo, cacao, estratti del
caffé, the, CAFFE’ PER PERCOLATORI O PER MACCHINE
ESPRESSO ...).

e Accertarsi che il getto di vapore sia orientato lontano
dall’utilizzatore, assicurandosi che la valvola di sicurezza
non sia orientata verso l'utilizzatore.

. Non lasciare per tempi prolungati la caffettiera sulla fon-
te di calore per evitare possibili variazioni di colore.

e  Assicurarsi che la caffettiera sia chiusa accuratamente
prima dell’uso.

e Quando si utilizza una fonte di calore a gas, la fiamma
non deve sporgere oltre la caldaia.

. In caso di piastra ad induzione/elettrica/vetroceramica
non utilizzare mai 'intensita massima, ma mantenere
una regolazione media. In caso di piastra ad induzione
non usare mai la funzione boost.

. Non utilizzare la caffettiera in forno o in forno a micro-
onde.

. Non aprire o chiudere la caffettiera facendo leva sul
manico.

. Durante I'uso chiudere il coperchio della caffettiera;

. In caso di mal funzionamento non utilizzare il prodotto e
contattare il rivenditore o il produttore.

. Dopo I'uso, non aprite la caffettiera prima che la stessa
non si sia raffreddata.

. Dopo I'uso riponete la caffettiera solo su superfici
idonee: la base della caffettiera raggiunge tempera-
ture elevate non riponete la caffettiera a contatto con
superfici inflammabili e/o che si potrebbero deteriorare
con il calore.

. Utilizzare solo parti di ricambio originali Bialetti del
modello.

e Al termine dell’erogazione & possibile avere un residuo di
acqua in caldaia. Tale residuo contribuisce ad evitare che
la superficie della caldaia possa subire variazioni di colo-
re nel caso in cui la caffettiera venga lasciata sulla fonte
di calore per un tempo prolungato una volta terminata
|'erogazione.

CONSIGLI
Per I'utilizzo sull'induzione verificare la compatibilita del
diametro della caldaia della caffettiera con le caratteristi-
che tecniche del piano cottura.

. La prima volta che usate la caffettiera, lavatela bene, solo
con acqua ed effettuare un primo utilizzo solo I acqua sen-
za mettere il caffe.

. Fare almeno 3 caffé a perdere (da non consumare) se-
guendo le istruzioni sotto riportate.

. Non consumare le prime 3 erogazioni di caffe in quanto
necessarie per esaltare al meglio I'aroma del caffe.

e Assicurarsi che la valvola di sicurezza non sia orientata
verso |'utilizzatore;

. Lavare solo a mano, senza utilizzo di detergenti e spu-
gne abrasive, per mantenere inalterate le sue qualita nel
tempo.

. Usare caffé macinato per Moka, ovvero con una macinatu-
ra adeguata e non usare caffé con macinatura fine.

e Non pressare mai il caffé nell'imbuto.

. Mescolare il caffé a termine erogazione e prima di versarlo
nelle tazzine.

. Riporre ogni parte della caffettiera completamente asciut-
ta senza chiuderla.

. Sostituire la guarnizione se € usurata, si raccomanda co-
munque di sostituirla almeno una volta I'anno;

. Non sbattere I'imbuto per far uscire il caffé potrebbe rovi-
narsi od ovalizzarsi impedendo una buona tenuta.

COME PREPARARE IL CAFFE
Riempire la caldaia(7) con acqua fredda fino al bordo in-
feriore della valvola di sicurezza(8) fig.(

2. Inserire il filtro ad imbuto(6) nella calda|a(7) fig.(B).

3. Riempite il filtro ad imbuto(6) con caffé macinato per
Moka senza premerlo, avendo cura di non lasciare polvere
di caffe sul bordo della caffettiera fig.(C).

4. Avvitare il raccoglitore(3) alla caldaia(7) e chiudere con
forza, ma senza esagerare, evitando di fare leva sul ma-
nico (2) fig.(D).

5. Mettete la caffettiera sulla fonte di calore; se si tratta di
fiamma tenerla bassa in modo che non sporga dal bordo
della caffettiera. In caso di piastra ad induzione/elettrica/
vetroceramica; non utilizzare I'intensita massima fig.(E).

6. Quando il raccoglitore(3) & colmo di caffe, togliere la caf-
fettiera dalla fonte di calore e versare.

LA VALVOLA DI SICUREZZA BIALETTI(8)

La valvola Bialetti & stata brevettata e studiata per garantire

I'utilizzo della caffettiera in totale sicurezza.

L'utilizzo delle caffettiere con acqua potabile pud comportare

il rischio che si creino depositi di calcare nel foro della valvola

con il pericolo di otturazione della stessa. Per evitare ostruzioni

di calcare ¢ sufficiente muovere il pistoncino che fuoriesce dal-

la valvola lungo il suo asse durante le normali operazioni di la-

vaggio fig.(F). Si consiglia di ripetere questa ispezione periodi-
camente in modo di assicurarsi il suo corretto funzionamento.

La valvola di sicurezza rappresenta un elemento di protezione

e dovrebbe intervenire solo in condizioni di funzionamento o

utilizzo anomalo della caffettiera.

FAQ

La valvola di sicurezza sfiata:

- Verificare di aver usato caffé macinato per moka.

- Verificare di non averlo pressato nell'imbuto.

- Verificare di non aver messo troppa acqua in caldaia.

- Se ¢ stata utilizzata la piastra induzione, verificare di non avere
usato una potenza elevata o la funzione boost. Se il fenomeno
permane puo essere sintomo di un non corretto funzionamento e
non utilizzare il prodotto rivolgendosi al venditore.

La caffettiera perde acqua:

- Controllare di aver chiuso con forza la caffettiera.

- Controllare I'usura della guarnizione e nel caso sostituirla.

- Verificare di non aver lasciato residui di polvere di caffe sul bordo
della caldaia.

La caffettiera non eroga il caffe:

- Verificare la presenza di tutti i componenti

- Controllare di aver chiuso con forza la caffettiera

- Verificare che non ci siano perdite d’acqua.

Il caffé & freddo/troppo caldo:

- Controllare il corretto livello di acqua che deve essere a livello
del bordo inferiore della valvola.

La caldaia ha variato di colore:

- la caffettiera € rimasta per un tempo prolungato sulla fonte di
calore. Questo non compromette tuttavia I'utilizzo del prodotto.

La caffettiera non si attiva sul piano ad induzione:

- Per I'utilizzo sull'induzione verificare la compatibilita del diametro
della caldaia della caffettiera con le caratteristiche tecniche del
piano cottura.

PULIZIA E MANUTENZIONE

. Prima di effettuare le operazioni di pulizia e manutenzio-
ne, attendere che il prodotto si sia raffreddato.

e  Si consiglia una periodica pulizia della caffettiera in tutte
le sue parti , ivi compresa la colonnina di erogazione che
deve risultare libera da ostruzioni di polvere di caffe.

. Lavare dopo ogni utilizzo con acqua tiepida senza usare
detersivi e/o materiali abrasivi (il prodotto NON & idoneo
al lavaggio in lavastoviglie);

e Conservare il prodotto perfettamente asciutto in ogni sua
parte e non chiuso in modo di evitare possibili formazioni
di macchie/ossidazioni;

. Eseguire periodicamente |'operazione di decalcificazione:
1. Riempire la caldaia(7) con acqua fino a livello fig.A;
2. Aggiungere due cucchiaini di acido citrico o di aceto;
3. Rimontare il prodotto e, senza mettere la polvere di

caffe, eseguire un’erogazione;

4. Buttare la soluzione ottenuta;
5. Lavare la caffettiera con acqua corrente e procedere
con la preparazione del caffe.

. Controllare periodicamente che la piastrina filtro(4) abbia
i fori liberi, se del caso provvedere a liberare i fori tramite
uno spazzolino con setole delicate o tramite la punta di
un ago;

e  Controllare periodicamente i componenti interni e, in caso
di usura o danneggiamento, provvedere alla loro sosti-
tuzione solo con ricambi originali Bialetti e conformi al
modello in uso;

Sostituire la guarnizione(5) se € usurata, si raccomanda co-

munque di sostituirla almeno una volta I'anno;

SMALTIMENTO
Il prodotto, alla fine della propria vita utile deve essere
smaltito in un centro di raccolta differenziata.

. L'adeguata raccolta differenziata e il corretto smaltimento
contribuiscono ad evitare possibili effetti negativi sull’am-
biente e sulla salute e favorisce il riciclo dei materiali di cui
& composto il prodotto.

. Per informazioni piu dettagliate inerenti i sistemi di raccol-
ta disponibili, rivolgersi al servizio locale di smaltimento
rifiuti, o al negozio in cui e stato effettuato I'acquisto.

GARANZIA

1l prodotto & garantito per un periodo di 24 mesi dalla data di

acquisto, alle condizioni di funzionamento del presente foglio

di istruzioni. In caso di richiesta di assistenza, per far valere

la garanzia, & necessario contattare il venditore o Bialetti In-

dustrie Spa e mostrare la prova di acquisto, o un documento
equivalente, che riporti gli estremi di identificazione del riven-
dltore e della data d’acquisto. La garanzia non copre:
I componenti sostituibili (piastrina, imbuto, guarnizione e
manico) se non per difetti originari;

e  Guasti e/o difetti causati da un uso improprio o non con-
forme alle istruzioni;

. Guasti e/o difetti causati dall’utilizzo di ricambi non COM-
PATIBILI

. Danni dovuti a urti, cadute e depositi di calcare.

(*) Valore indicativo: puo variare in funzione della quantita di
acqua, di caffe, della tipologia di miscela di caffe e dalla sua
macinatura, e del modello di caffettiera.

IMPORTANT: READ THIS MANUAL THOROUGHLY BE-
FORE EACH USE AND KEEP IT WITH CARE FOR FUTURE
REFERENCE.

FEATURES

. Upper part made of food-grade aluminium alloy. Heater

made of steel (outside part suitable for induction hobs)

and aluminium alloy (inside part suitable for food use).

Ergonomic handle and knob in thermoplastic material.

Inspection safety valve

Made in Romania.

. Suitable for all hobs.

Some surface flaws are due to the handcrafted production

process and do not jeopardize the quality and the operation

of the product.

WARNINGS

e These instructions are an integral part of the product
and, throughout the entire life of the product, must be
kept and be available. The documentation should be
given to the subsequent owners of the product.

e  Attention: this coffee maker requires a heat source for
its operation and develops pressure inside. Failure to
comply with the instructions may cause the risk of burn
or the coffee maker burst.

. Before each use, make sure the coffee maker is not
damaged and is complete with all its parts. Furthermore,
check the valve, the funnel, the gasket, and the filter
plate are intact and properly positioned, as shown on
the figure. In case of doubts, contact the dealer or the
manufacturer.

. Remove the packaging materials of the coffee maker and
any warning inside it before use.

e  This appliance is not intended for use by persons (includ-
ing children) with reduced physical, sensory or mental
capabilities or lack of experience and knowledge. Keep
out of reach of children.

. Use the coffee maker for the purpose that it was designed
for. The product is intended for household use only.

e Do not leave the appliance unattended while turned on.

e Do not touch the hot surface of the coffee maker. The
surfaces get hot, therefore use the handle and the knob
to move the coffee maker.

. Never use the coffee maker without water in the heater.

. Never use other liquids in the heater or the upper part,
the coffee maker is intended to be used with water only.

e  The coffee maker is designed to be used only with water
and ground coffee for Moka for household use.

. Do not use other products (e.g. barley, cocoa, coffee
extracts, tea, COFFEE FOR PERCOLATING FILTERS OR
ESPRESSO MACHINES, etc.).

e Make sure the steam jet is oriented far from the user, by
ensuring the safety valve is not oriented towards the user.

e Do not leave the coffee maker on the on the heat source
for too long to prevent any change in colour.

. Make sure the coffee maker is properly closed before use.

. When using a gas heat source, the flame must not go
beyond the rim of the heater.

e In case of induction/electric/ceramic glass plate, never
use the highest heat, but maintain a medium setting. In
case of induction plate, never use the boost function.

. Never use the coffee maker in the oven or in a micro-
wave.

e Do not open or close the coffee maker using the handle.

e During use, close the lid of the coffee maker.

. In case of malfunctioning, do not use the product and
contact the dealer or the manufacturer.

. After use, allow the coffee maker to cool down before
opening it.

e  After use, place the coffee maker on suitable surfaces,
as its base reaches high temperatures. Do not store it in
contact with flammable surfaces that might deteriorate
with the heat.

. Choose only original Bialetti spare parts suitable for the
model used.

e At the end of dispensing there might be some water in the
heater. Such residue helps avoid possible changes in colour
of the heater surface in case the coffee maker is left on the
heat source for a prolonged period of time after dispensing.

TIPS

. For the use on induction, check the compatibility of the
diameter of the coffee maker heater with the technical
features of the hob.

. When using the coffee maker for the first time, wash it care-
fully with water and fill it only with water without coffee.

. Make at least 3 cups of coffee, discarding them (do not
drink them), following the instructions below.

e Do not drink the first 3 dispensing operations of coffee as
they are necessary for enhancing the aroma of coffee at best.

. Make sure the safety valve is not oriented towards the user.

. Hand wash only without using detergents and abrasive
sponges to preserve its features over the time.

. Use ground coffee for Moka, that is with a suitable grind-
ing, and never use fine grinding coffee.

. Never press coffee into the funnel.

. Mix coffee at the end of dispensing and before pouring it
into the cups.

. Store each part of the coffee maker completely dry and
without closing it.

e  Replace the gasket, if worn. It is recommended to replace
it at least once a year anyway.

e Do not beat the funnel to remove the coffee, as it might
get damaged or get ovalized, jeopardizing a proper sealing.

MAKING COFFEE

1. Fill the heater (7) with cold water up to the lower edge of
the safety valve (8), Fig. (A).

2. Insert the funnel filter I(6) into the heater (7) Fig. (B).

3. Fill the funnel filter (6) with ground coffee for Moka, with-
out pressing it down, taking care not to leave coffee pow-
der on the edge of the coffee maker, Fig. (C).

4, Screw the upper part (3) on the heater (7) and tighten
well, without pressing too much and avoiding to force the
handle (2), Fig. (D).

5. Put the coffee maker on the heat source. In case of flame,
keep it low so that it does not go beyond the rim of the
coffee unit. In case of induction/electric/ceramic glass
plate, do not use the highest heat, Fig. (E).

6. When the upper unit (3) is full of coffee, remove the cof-
fee maker from the heat source and pour.

BIALETTI INSPECTION SAFETY VALVE (8)

The Bialetti valve has been patented and designed to guaran-

tee the use of the coffee maker in complete safety.

Using the coffee maker with drinking water might entail the risk

of formation of lime scale in the hole of the valve, causing its

clogging. To avoid clogging arising from lime scale, just move

the small piston coming out of the valve along its axis during the
normal washing operations, Fig. (F). It is advisable to carry out

this inspection periodically to ensure its proper operation. The

safety valve is a protective element and should intervene only
in conditions of abnormal operation or use of the coffee maker.
AQ

The safety valve vents:

- Make sure coffee used is ground coffee for Moka.

- Make sure it is not pressed into the funnel.

- Make sure there is not too much water in the heater.

- When using the induction plate, check whether a too high power
or the boost function have been used. If the phenomenon still
remains, it could signal a malfunctioning, therefore do not use
the product and contact the dealer.

The coffee maker leaks water:

- Check proper tightening of the coffee maker.

- Check the gasket for wear and replace, if necessary.

- Make sure there is no coffee powder residues on the edge of
the heater.

The coffee maker does not dispense coffee:

- Check the presence of all parts.

- Check proper tightening of the coffee maker.

- Check the coffee maker for leakage.

The coffee is cold/too hot:

- Check the proper level of water, which must be at the same level
as the bottom edge of the valve.

The coffee maker changed colour:
- the coffee maker has remained on the heat source for too long.
Anyway, this does not jeopardise the use of the product.

The coffee maker does not activate on the induction hob:

- For the use on induction, check the compatibility of the diameter

of the coffee maker heater with the technical features of the hob.

CLEANING AND MAINTENANCE
Before carrying out cleaning and maintenance, wait for
the appliance to cool completely.

. It is advisable to clean the coffee maker in all its parts,
including the dispensing column, which must be free from
coffee powder obstructions.

. After each use, wash with warm water without detergents
and/or abrasive materials (the product CANNOT be put in
the dishwasher).

e  Store the product perfectly dry in all its parts and not
closed to prevent any build-up of stains/oxidations.

. Regularly perform the decalcification procedure:

1. Fill the heater (7) with water up to the level, Fig. (A).

2. Add two teaspoons of citric acid or vinegar.

3. Reassemble the product and, without adding the cof-
fee powder, dispense once.

4. Throw away the solution obtained.

5. Wash the coffee maker with current water and make
coffee.

e Regularly check that the holes of the filter plate (4) are
not obstructed, otherwise open them using a brush with
delicate bristles or a needle.

. Periodically check the internal components and, in case
of wearing or damage, replace them only with original
Bialetti spare parts suitable for the model used.

Replace the gasket (5), if worn. It is recommended to replace

it at least once a year anyway.

DISPOSAL OF THE APPLIANCE

e At the end of the life of the product, dispose it in a waste
collection centre.

e  The adequate waste sorting and the correct disposal con-
tribute to avoid negative impacts on the environment and
public health and permit recycling of the materials which
the product is made of.

. For more detailed information regarding the available col-
lection systems, contract the local refuse centre or the
store where the product was purchased.

WARRANTY

The product is guaranteed for a period of 24 months from the

date of purchase, with the functional conditions as foreseen

in this instruction leaflet. In case of claim for servicing un-
der warranty, it is required to contact the dealer or Bialetti

Industrie Spa and provide proof of purchase or an equivalent

document showing the identification data of the dealer or the

date of purchase. Warranty does not cover:

e The replaced components (plate, funnel, gasket, and han-
dle) for non-original defects.

. Failures and/or defects caused by an use, which is im-
proper or not-compliant with the instructions.

e  Failures and/or defects arising from the use of non-COM-
PATIBLE spare parts.

. Damages caused by impacts, falls, and lime scale deposits.

(*) Indicative value: it can vary based on the amount of water
or coffee, the type of coffee blend and its grinding, as well as
the coffee maker model.

IMPORTANT LIRE ATTENTIVEMENT AVANT CHAQUE
UTILISATION, CONSERVER AVEC SOIN LE LIVRET POUR
TOUTE CONSULTATION ULTERIEURE.

CARACTERISTIQUES
Récipient réalisé en alliage d’'aluminium adapté a l'usage
alimentaire. Chaudiére réalisée en acier (partie externe
adaptée pour usage sur plans de cuisson a induction) et
alliage d’aluminium (partie interne convenant a l'usage
alimentaire).

o Manche et pommeau ergonomiques en matériau ther-
moplastique.

e Soupape de sireté controlable.

e  Fabriqué en Roumanie.

e Convient a tous les plans de cuisson.

Certaines imperfections superficielles sont dues au processus

de finition artisanal et ne compromettent pas la qualité ni le

fonctionnement du produit.

AVERTISSEMENTS

. La presente notice doit étre considérée comme faisant
partie intégrante du produit et pendant toute la durée de
vie du produit. Ces documents doivent étre remis a tous
les futurs propriétaires du produit.

e Attention : cette cafetiére nécessite une source de chaleur
pour son propre fonctionnement et développe a l'intérieur
une pression. Le non-respect des instructions peut provo-
quer des br{lures ou provoquer I'explosion du cafetiere.

e  S’assurer que le produit soit en parfait état, que tous
les composants soient présents et que les accessoires,
valve, filtre entonnoir, joint et filtre soient bien placés. En
cas de doute, s'adresser au revendeur ou au fabricant.

. Enlever les emballages de la cafetiére et tous les avertis-
sement a l'intérieur de la méme avant utilisation.

e  Ce produit n’est pas congu pour étre utilisé par des
personnes (y compris les enfants) dotées de capacités
physiques, sensorielles et mentales redu|tes ou n‘ayant
pas I'expérience et les connaissances nécessaires. Gar-
der hors de la portee des enfants.

e  Utiliser la cafetiére uniquement pour I'usage pour lequel
elle a été congue. Le produit doit étre utilisé uniquement
pour un usage domestique.

e  Surveiller I'appareil pendant le fonctionnement.

. Eviter de toucher les surfaces chaudes : les surfaces
deviennent chaudes, utiliser le manche et le pommeau
pour manipuler la cafetiere.

e Ne jamais utiliser la cafetiere sans eau.

. Ne jamais utiliser d'autres liquides dans la chaudiére ou
dans la partie supérieure : la chaudiére a été congue
pour fonctionner exclusivement avec de |'eau.

e La présente cafetiére est destinée a étre utilisée exclusi-
vement avec de I'eau et du café moulu pour Moka :

. Ne pas utiliser d’autres produits (par exemple : orge,
cacao, extraits de café, thé, CAFE POUR PERCOLATEUR
ou MACHINE ESPRESSO)

e S’assurer que le jet de vapeur soit orienté loin de I'utili-
sateur, en prenant garde a ce que la soupape de sécurité
ne soit pas tournée vers |'utilisateur.

. Ne pas laisser la cafetiére trop longtemps sur la source de
chaleur pour éviter de possibles variations de couleur.

e  S’assurer que la cafetiére soit bien fermée avant I'utilisation.

. Lorsque |'on utilise une source de chaleur au gaz, atten-
tion : la flamme doit étre adaptée au diamétre de la base.

e  Sion utilise une plaque induction/électriques/vitro-céra-
mique, n’utiliser jamais 'intensité de chaleur maximum
mais maintenir un réglage moyen. Pour les plaques a
induction, ne jamais programmer la fonction « boost ».

. Ne pas utiliser la cafetieére dans un four ou dans un four
a micro-ondes.

e Ne pas ouvrir ou visser la cafetiére en faisant levier sur
la poignée.

. Pendant I'utilisation, fermer le couvercle de la cafetiére.

. En cas de dysfonctionnement, ne pas utiliser le produit
et contacter le revendeur ou le fabricant.

e  Aprés usage, ne pas ouvrir la cafetiére avant qu’elle n‘ait
complétement refroidi.

e  Aprés usage, poser la cafetiére sur une surface adaptée
: la base de la cafetiére atteint des températures élevées
; ne pas poser la cafetiére au contact de surfaces inflam-
mables et/ou qui pourraient se détériorer avec la chaleur.

e  Choisir toujours des pleces de rechange originales Bialet-
ti conformes au modele utilisé.

e Aprés la préparation, de I'eau résiduelle peut se trouver
dans la chaudiere. Ce résidu contribue a éviter que la
surface de la chaudiére ne subisse des variations de
couleur si la cafetiére est laissée sur la source de chaleur
pendant un délai prolongé aprés la préparation.

CONSEILS

e Pour l'utilisation sur les plaques a induction, vérifier la
compatibilité du diametre de la chaudiére de la cafetiére
avec les caracterlsthues techniques du plan de cuisson.

e A sa premiére utilisation, bien _nettoyer la cafetiére avec
de I'eau et effectuer une premiére opération en n’utilisant
que de I'eau, sans café.

e Faire au moins 3 cafés (les jeter sans les consommer) en
suivant les instructions reportées ci-dessous.

e Ne pas consommer les trois premieres préparations de
cafe, car elles sont nécessaires pour exalter au mieux
I'aréme du café.

e  S’assurer que la soupape de sécurité ne soit pas orientée
vers |'utilisateur.

. Nettoyer uniquement a la main, sans utiliser de détergent
ni d’éponge abrasive, pour conserver les qualités de la
cafetiere dans le temps-

. N’utiliser que du café moulu pour Moka, c’est-a-dire avec une
moulure adaptée, et ne pas utiliser de café finement moulu.

. Ne jamais presser le café dans I'entonnoir.

e Mélanger le café a la fin de la préparation, avant de le
verser dans les tasses.

. Essuyer et ranger toutes les parties de la cafetiére sans
la fermer.

e Remplacer le joint lorsqu’il est usé ; il est recommandé
dans tous les cas de le changer au moins une fois par an.

. Ne pas cogner I’'entonnoir pour faire sortir le café, cela
pourrait I'abimer ou le déformer et altérer I'étanchéité de
la machine.

PREPARATION DU CAFE

1. Remplir la chaudiere (7) d’eau froide Jusqu ‘au bord infé-
rieur de la soupape de sécurité (8) fig

2. Insérer le filtre entonnoir (6) dans la chaudlere (7), Fig. (B).

3. Remplir le filtre entonnoir (6) de café moulu pour Moka,
sans le tasser, en ayant soin de ne pas laisser de poudre
de café sur le bord de la cafetiere, Fig. (C).

4. Visser le récipient (3) sur la chaudiére (7) et fermer avec
force mais sans exagérer, en évitant de pousser sur le
manche (2), Fig. (D).

5. Placer la cafetiere sur une source de chaleur : maintenir
a petit feu pour que la flamme ne dépasse pas le bord
de la cafetiere. Si on utilise une plaque |nduct|on/e|ec—
triques/vitro-céramique, ne pas utiliser I'intensité de cha-
leur maximum, Fig. (E)

6. Quand le récipient (3) est plein de café, enlevez la cafe-
tiere de la source de chaleur et verser.

SOUPAPE DE SORETE BIALETTI (8)
La soupape Bialetti a été brevetée et congue pour garantir
I'utilisation en toute sécurité de la cafetiére.
L'utilisation des cafetieres a eau potable peut comporter le
risque de formation de dépéts de calcaire dans l'orifice de la
soupape avec le risque d’obstruction. Pour éviter les obstruc-
tions dues au calca|re, il suffit d'actionner le long de son axe
le petit piston qui sort de la valve durant le lavage normal de
la cafetiere, fig. (F). Il est conseillé d'effectuer cette inspection
perlodlquement afin de s’assurer de son fonctionnement cor-
rect. La soupape de sécurité est un élément de protection et ne
devrait intervenir que dans des conditions de fonctionnement
ou d’utilisation anormales de la cafetiére.
Questions fréquentes
La soupape de sécurité perd :
- Vérifier que vous ayez utilisé du café moulu pour Moka.
- Vérifier que vous n'ayez pas pressé le café dans I'entonnoir.
- Vérifier que vous n’ayez pas mis trop d’eau dans la chaudiere.
- En cas d'utilisation d’une plaque a induction, vérifier de n’avoir
pas employé une puissance élevée ou la fonction « boost ». Sile
phénomeéne persiste, cela peut étre le signe d’'un mauvais fonc-
tionnement : ne pas utiliser le produit et s’adresser au vendeur.
La cafetiere perd de I'eau :
- Contrdler que vous ayez fermé la cafetiere avec force.
- Contrdler I'état du joint et éventuellement le remplacer.
- Vérifier que vous n'ayez pas laissé des résidus de poudre de
café sur le bord de la chaudiere.
La cafetiere ne produit pas de café :
- Vérifier que tous les composants soient présents.
- Contrdler que vous ayez fermé la cafetiere avec force.
- Vérifier qu'il n’y ait aucune perte d’eau.
Le café est froid/trop chaud.
- Contrdler le niveau de I'eau, qui doit affleurer au bord inférieur
de la soupape.
La chaudiére a changé de couleur :
- La cafetiére est restée trop longtemps sur la source de chaleur.
Cela ne compromet pas I'utilisation du produit.
La cafetiere ne s’active pas sur la plaque a induction :
- Pour I'utilisation sur plaque a induction, vérifier la compatibili-
té du diametre de la chaudiére avec les caractéristiques tech-
niques du plan de cuisson.
NETTOYAGE ET ENTRETIEN
e Avant de procéder aux opérations de nettoyage ou de main-
tenance, attendre que le produit soit parfaitement refroidi.
e Il est conseillé de nettoyer réguliérement tous les compo-
sants de la chaudiére, y compris de la colonne de distribution
qui doit étre libre de toute obstruction et de poudre de café.
e Nettoyer aprés chaque utilisation avec de I'eau tiede, sans
utiliser de détergent ni de matériaux abrasifs (le produit
ne convient PAS au lavage en lave-vaisselle).
e  Conserver le produit démonté, tous ses composants par-
faitement secs, et ouvert pour éviter une éventuelle for-
mation de taches/d’oxydation ;
. Effectuer regullerement une operatlon de detartrage
1. Remplir d’eau la chaudiere (7) jusqu’au-dessous du
niveau, fig. (A).

2 Ajouter deux cuillerées a café d’acide citrique ou de
vinaigre.

3. Remonter le produit et, sans mettre de café en
poudre, effectuer une préparation.

4. Jeter le liquide obtenu.

5. Nettoyer la cafetiere avec de I'eau et procéder a la
preparatlon du café.

e  Controler per|od|quement que les trous du filtre (4) soient
dégagés, et éventuellement libérer les trous avec une pe-
tite brosse a poils souples ou avec la pointe d’une aiguille.

e  Contréler périodiquement les composants internes et, en
cas d’usure ou d'endommagement, remplacez-les exclusi-
vement avec des p|eces de rechange Bialetti compatibles
avec le modeéle employé.

Remplacer le joint (5) lorsqu'il est usé ; il est recommandé

dans tous les cas de le changer au moins une fois par an.

ELIMINATION DE L'APPAREIL

. En fin de vie, le produit doit étre éliminé dans un centre
de collecte sélective.

. Un tri et une élimination effectués correctement contri-
buent a éviter tout effet néfaste a I'environnement et a
la santé ; cela permet un recyclage des différents com-
posants du produit.

e Pour plus d’information détaillée relative aux déchets élec-
triques, veuillez vous rapprocher de la déchéterie de votre
localité ou de I'endroit dans lequel vous l'avez acheté.

GARANTIE

Le produit est garanti 24 mois a partir de la date d'achat dans

les conditions de fonctionnement décrites dans cette notice

d’instructions. En cas de demande d’assistance, pour faire va-
loir la garantie, il est indispensable de contacter le vendeur ou

Bialetti Industrie Spa et de fournir la preuve d’achat ou tout

document équivalent qui indique le nom et les coordonnées du

revendeur ainsi que la date d’achat. La garantie ne couvre pas :

. Les composants remplagables (filtre, entonnoir, joint et
manche) sauf en cas de défaut de fabrication.

. Les pannes et/ou défauts causés par une utilisation inap-
propriée ou non conforme aux indications.

e Dommages et/ou défauts causés par |'utilisation de piéces
de rechange NON COMPATIBLES.

. Les dommages causés par des chocs, des chutes ou des
dépots de calcaire.

(*) Valeur indicative pouvant varier en fonction de la quantité
d’eau, de cafe, de la typologie du melange de cafés et de sa
moulure ainsi que du modeéle de cafetiére.

WICHTIG: VOR GEBRAUCH SORGFALTIG LESEN AUFBE-
WAHREN FUR SPATERES NACHLESEN.

EIGENSCHAFTEN
Oberteil aus einer lebensmittelechten Aluminiumlegierung.
Kessel aus Stahl (AuBenseite geeignet fir den Kontakt mit
Induktionskochfeldern) und Aluminiumlegierung (Innen-
seite geeignet fir die Verwendung mit Lebensmitteln).

. Ergonomischer Griff und Knauf aus thermoplastischem
Material.

. Uberpriifbares Sicherheitsventil.

e  Hergestellt in Rumanien.

e  Fir alle Kochfelder geeignet.

Einige Oberflaichenméngel sind auf den handwerklichen Her-

stellungsprozess zuriickzufiihren und beeintrachtigen nicht die

Qualitat und Funktion des Produkts.

HINWEISE FUR DEN GEBRAUCH
Die vorliegende Bedienungsanleitung ist Bestandteil
des Produkts und muss Uber die gesamte Lebensdauer
des Produkts aufbewahrt werden und verfuigbar sein.

Die Unterlagen sind allen nachfolgenden Besitzern des
Produkts auszuh&ndigen.

e Warnung: Dieses Produkt benétigt fir den Betrieb Hitze
und erzeugt im Innern einen Uberdruck. Ein Nichtbeach-
ten der Bedienungsanleitung kann zu Verbriihungen oder
zum Bersten der Espressokanne fiihren.

. Uberpriifen Sie vor jedem Gebrauch, ob die Espresso-
kanne unversehrt und vollstandig ist, und sich alle Bau-
teile wie Sicherheitsventil, Trichtereinsatz, Dichtung und
Filter in der richtigen Stellung befinden. Im Zweifelsfall
das zusténdige Abfallentsorgungszentrum kontaktieren.

. Entfernen Sie die Verpackung der Espressokanne und
alle Warnhinweise im Inneren vor dem Gebrauch.

. Dieses Produkt ist nicht fiir den Gebrauch durch Personen
(einschlieBlich Kindern) mit eingeschrankten kdrperlichen,
sensorischen und geistigen Fahigkeiten oder ohne ent-
sprechende Erfahrung und Anleitung bestimmt und muss
auBerhalb der Reichweite von Kindern aufbewahrt werden.

e Verwenden Sie die Espressokanne fiir den Zweck, fur
den sie bestimmt ist; das Produkt ist nur fiir den haus-
lichen Gebrauch bestimmt.

e  Wahrend des Betriebs das Gerat nicht unbeaufsichtigt lassen.

e  Beriihren Sie keinesfalls die heiBen Oberflachen der
Espressokanne. Da die Oberflachen heiB werden, fassen
Sie die Espressokanne bitte nur an Griff und Knauf an.

. Benutzen Sie die Espressokanne keinesfalls ohne Wasser
im Kessel.

e Verwenden Sie keinesfalls andere Flissigkeiten im Kessel
oder im Behalter: die Espressokanne darf ausschlieBlich
mit Wasser betrieben werden.

. Diese Espressokanne ist nur fiir den Gebrauch mit Was-
ser und gemahlenem Kaffee fir Moka fiir den hauslichen
Gebrauch bestimmt:

e Verwenden Sie keine anderen Produkte (z.B. Malzkafee,
Kakao, Kaffee-Extrakte, Tee oder Kaffee FUR ESPRESSO-
MASCHINEN/FILTERKAFFEE ).

. Stellen Sie sicher, dass der Dampfstrahl vom Benutzer
weg gerichtet ist, wobei darauf zu achten ist, dass das
Sicherheitsventil nicht auf den Benutzer ausgerichtet ist.

e Lassen Sie die Espressokanne nicht Uber langere Zeit auf
der Warmegquelle stehen, um mégliche Farbabweichun-
gen zu vermeiden.

e \Vergewissern Sie sich, dass die Espressokanne vor dem
Gebrauch richtig geschlossen wurde.

. Bei Verwendung einer Gas-Warmequelle sollte die Flam-
me nicht Gber den Kessel erstrecken.

e  Bei Induktionsplatten, Elektro- und Glaskeramikplatten
niemals die hochste, sondern immer eine mittlere Heiz-
stufe einstellen. Im Falle einer Induktionsplatte darf die
Boost-Funktion nie verwendet werden.

. Benutzen Sie die Espressokanne weder im Backofen noch
in der Mikrowelle.

. Zum Offnen oder SchlieBen der Espressokanne darf der
Griff keinesfalls als Hebel verwendet werden.

e  Wahrend des Gebrauchs schlieBen Sie den Deckel der
Espressokanne.

. Im Falle einer Fehlfunktion verwenden Sie das Produkt
nicht weiter, sondern wenden sich an Ihren Handler oder
den Hersteller.

. Nach dem Gebrauch 6ffnen Sie die Espressokanne erst
dann, wenn Sie abgekdihlt ist.

. Nach dem Gebrauch stellen Sie die Espressokanne nur
auf geeigneten Flachen ab: der Boden der Espresso-
kanne wird heiB, so dass die Espressokanne nicht auf
entflammbaren Flachen bzw. Flachen, die durch die Hitze
beschéadigt werden kénnten, abgestellt werden darf.

e Verwenden Sie nur Original-Bialetti-Ersatzteile des
Modells.

e Am Ende der Kaffeeausgabe ist es moglich, dass sich ein

®

Wasserrest im Kessel befindet. Diese Riickstande tragen
dazu bei, dass die Oberflache des Boilers nicht die Farbe
verdndert, wenn die Espressokanne nach der Ausgabe
langere Zeit auf der Warmequelle stehen bleibt.

RATSCHLAGE
Bei der Verwendung auf Induktionfeldern prifen Sie die
Kompatibilitat des Kesseldurchmessers der Espressokan-
ne mit den technischen Eigenschaften des Kochfeldes.

e Wenn Sie die Espressokanne zum ersten Mal benutzen,
spulen Sie sie gut und nur mit Wasser aus und verwenden
Sie bei der ersten Verwendung nur Wasser, ohne Kaffee-
pulver hinein zu geben.

*  Wiederholen Sie anschlieBend diesen Schritt mindestens
3-Mal mit Kaffeepulver (schitten Sie den ausgegebenen Es-
presso weg), indem Sie die folgenden Anweisungen befolgen.

. Die ersten 3 ausgegebenen Espressos dirfen nicht ge-
trunken werden, da sie notwendig sind, um das Aroma
des Kaffees bestmoglich zu verstérken.

. Stellen Sie sicher, dass das Sicherheitsventil nicht in Rich-
tung Benutzer zeigt;

e  Waschen Sie die Espressokanne nur von Hand, ohne Ver-
wendung von Reinigungsmitteln und Scheuerschwam-
men, um ihre Eigenschaften Uber lange Zeit zu erhalten.

. Verwenden Sie gemahlenen Kaffee fiir Moka, d.h. mit
einem geeigneten Mahlgrad, und verwenden Sie keinen
fein gemahlenen Kaffee.

. Driicken Sie niemals Kaffee in den Trichter.

e Rihren Sie den Kaffee nach dem Aufbriihen und vor dem
Einschenken in die Tassen um.

. Lagern Sie jeden Teil der Espressokanne vollstandig tro-
cken, ohne sie zu schlieBen.

e Wechseln Sie die Dichtung, wenn sie abgenutzt ist; in jedem
Fall sollte sie mindestens einmal pro Jahr ersetzt werden.

. Klopfen Sie den Trichtereinsatz nicht ab, um den Kaffeesatz
herauszuholen, da der Einsatz sonst beschadigt werden,
oder sich verziehen kénnte, und dann nicht mehr dicht ist.

KAFFEEZUBEREITUNG

1. Fdlllen Sie den Kessel (7) mit kaltem Wasser bis zur Unter-
kante des Sicherheitsventils (8) Abb. (A).

2. Setzen Sie den Siebtrichter (6) in den Kessel (7) Abb.(B) ein.

3. Fillen Sie den Siebtrichter (6) mit gemahlenem Kaffee flr
Moka, und zwar ohne zu pressen; achten Sie dabei darauf,
dass keine Rickstédnde von Kaffeepulver auf der Kante der
Espressokanne zurtickbleiben (Abb. C).

4. Schrauben Sie das Oberteil (3) fest auf den Kessel (7)
und schlieBen Sie ihn mit Kraft, aber ohne zu bertreiben.
Vermeiden Sie es dabei, den Griff als Hebel (2) zu be-
nutzen Abb (D).

5. Stellen Sie nun die Espressokanne auf die Hitzequelle:
sofern es sich um Flamme handelt, achten Sie darauf,
dass die Flamme nicht Gber den Rand der Espressokanne
hinaus nach oben schlédgt. Bei Induktionsplatten, Elektro-
und Glaskeramikplatten keinesfalls die hochste Heizstufe
einstellen (Abb. E).

6. Wenn das Oberteil (6) voll Kaffee ist, nehmen Sie die Es-
pressokanne von der Warmequelle und schenken Sie den
Kaffee ein

DAS BIALETTI- -SICHERHEITSVENTIL(8)

Das Bialetti-Ventil wurde patentiert und so konzipiert, dass

es die Verwendung der Espressokanne in volliger Sicherheit

garantiert.

Bei der Verwendung von Espressokannen mit Trinkwasser be-

steht die Gefahr von Kalkablagerungen im Loch des Ventils mit

der Gefahr, dass es verstopft. Zur Vermeidung von Kalkablage-
rungen reicht es aus, den aus dem Ventil austretenden Kolben
wahrend des normalen Waschvorgangs in seiner Achse zu be-
wegen Abb.(F). Es ist ratsam, diese Prifung in regelméaBigen

Abstanden zu wiederholen, um die korrekte Funktionsweise

sicherzustellen. Das Sicherheitsventil stellt ein Schutzelement

dar und sollte nur bei anormalen Betriebsbedingungen oder
bei der Benutzung der Espressokanne eingreifen.

FAQ

Es entweicht Luft Gber das Sicherheitsventil:

- Uberpriifen Sie, ob Sie gemahlenen Kaffee fiir Mokka verwendet haben.

- Uberpriifen Sie, ob Sie diesen nicht in den Trichter gedriickt haben.

- Uberpriifen Sie, dass Sie nicht zu viel Wasser in den Kessel ge-
fullt haben.

- Wenn die Induktionsplatte verwendet wurde, tiberpriifen Sie, ob
Sie nicht eine hohe Stufe oder die Boost-Funktion verwendet ha-
ben. Bleibt das Phanomen bestehen, kann es ein Grund fiir eine
fehlerhafte Bedienung sein. Verwenden Sie das Produkt nicht
und kontaktieren Sie den Verkaufer.

Aus der Espressokanne lauft Wasser aus:

- Uberpriifen Sie, ob Sie die Espressokanne fest verschlossen haben.

- Priifen Sie den Verschleil} der Dichtung und ersetzen Sie sie
gegebenenfalls.

- Uberpr[jfen Sie, ob Sie keine Kaffeestaubreste am Rand des
Kessels hinterlassen haben.

Die Espressokanne gibt keinen Kaffee aus:

- Priifen Sie das Vorhandensein aller Komponenten

- Uberpriifen Sie, ob Sie die Espressokanne fest verschlossen haben.

- Priifen Sie auf Wasserlecks.

Der Kaffee ist kalt/zu heif3:

- Uberpr[jfen Sie den korrekten Wasserstand, der sich an der
Unterkante des Ventils befinden muss.

Der Kessel hat seine Farbe geandert:

- Die Espressokanne steht schon langer auf der Warmequelle. Die
Verwendung des Produkts wird dadurch jedoch nicht beeintrachtigt.

Die Espressokanne aktiviert sich nicht auf der Induktionsplatte:

- Bei der Verwendung auf Induktionfeldern priifen Sie die Kom-
patibilitat des Kesseldurchmessers der Espressokanne mit den
technischen Eigenschaften des Kochfeldes.

REINIGUNG UND WARTUNG

Bevor Sie die Espressokanne reinigen und einer Instand-
haltung unterziehen, warten Sie, bis sie abgekihlt ist.

. Wir empfehlen eine regelméBige Reinigung der Espresso-
kanne in allen ihren Teilen, einschlieBlich der Ausgabesau-
le, die frei von Verstopfungen durch Kaffeestaub sein muss.

e  Waschen Sie die Espressokanne nach jedem Gebrauch mit
lauwarmem Wasser ohne Verwendung von Reinigungs-
und/oder Scheuermitteln (das Produkt ist NICHT fir die
Reinigung in der Spllmaschine geeignet);

. Halten Sie das Produkt in allen seinen Teilen vollkommen
trocken und nicht verschlossen, um maégliche Fleckenbil-
dung / Oxidation zu vermeiden;

. Entkalken Sie die Espressokanne regelmaBig:

1. Fullen Sie den Kessel (7) bis knapp unter das Ventil
mit Wasser Abb. A;

2. Fugen Sie zwei Teeloffel Zitronensaure oder Essig hinzu.

3. Setzen Sie die Espressokanne komplett zusammen und
bereiten Sie Espresso zu, ohne Kaffeepulver einzufiillen.

4. Schitten Sie die erzielte Flissigkeit weg.

5. Waschen Sie die Espressokanne mit flieBendem Wasser
und fahren Sie mit der Zubereitung des Kaffees fort.

. Bitte periodisch priifen, dass die Filterplatte (4) nicht ver-
stopft ist, sonst die Locher mit Hilfe einer weichen Birste
oder der Spitze einer Nadel befreien;

. Nach periodischer Prifung sollen interne Komponenten,
die beschadigt sind, nur durch originale Bialetti-Ersatztei-
le, die zum gebrauchten Modell passen, ersetzt werden.

Wechseln Sie die Dichtung (5), wenn sie abgenutzt ist; in je-

dem Fall sollte sie mindestens einmal pro Jahr ersetzt werden;

ENTSORGUNG
Am Ende seiner praktischen Lebensdauer muss das Produkt
in einer Sammelstelle fur Mulltrennung entsorgt werden.

. Eine angemessene Milltrennung und eine korrekte Ent-
sorgung tragen dazu bei, negative Auswirkungen auf die
Umwelt und die Gesundheit zu vermeiden, und unterstit-
zen das Recycling der Stoffe, aus denen sich das Produkt
zusammensetzt.

e Nahere Informationen bezlglich der zur Verfigung ste-
henden Sammelsysteme erhalten Sie beim ortlichen Ab-
fallentsorgungsdienst oder bei dem Geschaft, in dem sie
das Gerat gekauft haben.

GARANTIE

Die Produktgarantie gilt flr einen Zeitraum von 2 Jahren ab

Kaufdatum zu den Betriebsbedingungen der beiliegenden Be-

dienungsanleitung. Im Garantiefall wenden Sie sich an den

Handler oder an Bialetti Industrie SpA, um in den Genuss der

Garantie zu kommen. Legen Sie den Kaufbeleg oder einen

gleichwertigen Nachweis bei, aus dem der Name des Héand-

lers und das Kaufdatum hervorgehen. Die Garantieleistung er-
streckt sich nicht auf:

. Ersetzbare Teile (Filter, Trichtereinsatz, Dichtung und
Griff), es sei denn, es handelt sich um Fabrikationsfehler.

e Stoérungen bzw. Mangel durch unsachgeméaBen Gebrauch,
der nicht der Bedienungsanleitung entspricht.

e  Stdérungen bzw. Mangel durch die Verwendung nicht ori-
ginaler Ersatzteile.

e  Schaden durch StoB, Sturz und Kalkablagerungen.

(*) Richtwert: kann je nach Wassermenge, Kaffee, Art der
Kaffeemischung und deren Mahlung sowie dem Modell der Es-
pressokanne variieren.

IMPORTANTE: LEA ATENTAMENTE ANTES DE CADA USO,
CONSERVE CUIDADOSAMENTE ESTE MANUAL PARA UL-
TERIORES CONSULTAS.

CARACTERISTICAS

Colector fabricado en aleacion de aluminio de tipo alimen-

tario. Caldera fabricada en acero (parte externa adecuada

para su funcionamiento en placas de induccién) y aleacion
de aluminio (parte interna adecuada para uso alimentario).

Mango y pomo ergonoémicos de material termoplastico.

Valvula de seguridad inspeccionable.

Made in Romania.

e  Se adapta a todas las encimeras de coccidn.

Las eventuales imperfecciones superficiales son debidas al

proceso de produccién artesanal y no afectan a la calidad ni al

funcionamiento del producto.

ADVERTENCIAS DE USO

e Las presentes instrucciones deben considerarse como
parte integrante del producto y deberdn guardarse y
estar disponibles durante toda la vida util del producto.
La documentacién debera entregarse a los sucesivos
propietarios del producto.

e  Atencion: esta cafetera requiere una fuente de calor
para funcionar y en su interior se genera presion. El
incumplimiento de las instrucciones de uso puede causar
quemaduras o provocar el estallido de la cafetera.

e  Antes de usar, controle que la cafetera esté intacta y

tenga montados todos sus componentes y que la valvu-
la, el embudo, la junta y la placa estén intactos y en su
posicion exacta tal y como se muestra en la figura. En
caso de duda, consulte al vendedor o al fabricante.

. Retire los embalajes de la cafetera y las advertencia de
su interior antes de utilizarla.

. Este producto no esta concebido para ser utilizado por
personas (incluidos los nifios) con reducidas capacida-
des fisicas, sensoriales y mentales, o sin experiencia ni
formacion. Mantenga fuera del alcance de los nifios.

. Utilice la cafetera para el fin para el cual ha sido disefiada;
el producto debe ser utilizado solo para uso doméstico.

. No deje sin vigilancia el aparato durante el funcionamiento.

. No toque las superficies calientes de la cafetera: las
superficies se recalientan por lo que debera utilizar el
mango y el pomo para manipular la cafetera.

. No utilice la cafetera sin agua en la caldera.

. No utilice otros liquidos en la caldera o en el colector: la
cafetera debe funcionar solo con agua.

. La presente cafetera estd concebida para utilizarla
exclusivamente con agua y café molido especifico para
cafetera Moka para uso doméstico:

. No utilice otros productos (ej.: cebada, cacao, extractos
de café, té, CAFE PARA CAFETERAS DE FILTRO O PARA
MAQUINAS DE CAFE EXPRES...).

e  Cercidrese de que el chorro de vapor esté orientado lejos
del usuario, asegurandose de que la vélvula de seguridad
no esté orientada hacia el usuario.

. No deje mucho tiempo la cafetera sobre la fuente de
calor para evitar posibles variaciones de color.

e AsegUrese de que la cafetera esté bien cerrada antes de usarla.

. Cuando se utiliza una fuente de calor de gas, la llama no
debera sobresalir de la caldera.

e En caso de placa de induccién/eléctrica/vitroceramica,

no emplee nunca la intensidad maxima sino que debera

mantener una regulacion media. En caso de placa de

induccién, no use nunca la funcién boost.

No utilice la cafetera en el horno o en el horno de microondas.

No abra ni cierre la cafetera haciendo palanca sobre el mango.

Al usarla, cierre la tapa de la cafetera;

En caso de funcionamiento anémalo, no utilice el producto y

pongase en contacto con el revendedor o con el fabricante.

Tras su uso, no abra la cafetera antes de que se haya enfriado.

e Tras su uso, apoye la cafetera solo sobre superficies
apropiadas: la base de la cafetera alcanza temperaturas
elevadas, no ponga la cafetera en contacto con superfi-
cies inflamables y/o que se deterioren con el calor.

. Utilice solo piezas de recambio originales Bialetti del modelo.

e Al término de la erogacién, podria quedar un residuo de
agua en la caldera. Este residuo contribuye a evitar que
la superficie de la caldera sufra variaciones de color en el
caso en que la cafetera se deje sobre la fuente de calor
por largo tiempo una vez finalizada la erogacion.

CONSEJOS
Para su utilizacion sobre la placa de induccion, verifique
la compatibilidad del diametro de la caldera de fa cafetera
con las caracteristicas técnicas de la encimera.

. La primera vez que use la cafetera, lavela bien, solo con
agua, y efectle un primer uso solo con agua, sin poner café.

. Prepare al menos 3 cafés que se desecharan (no los beba)
siguiendo las instrucciones indicadas a continuacion.

. No beba los primeros 3 cafés preparados ya que sirven
para exaltar al maximo el aroma del café.

e Asegurese de que la valvula de seguridad no esté orien-
tada hacia el usuario;

. Lave la cafetera solo a mano, sin utilizar detergentes ni
esponjas abrasivas, a fin de mantener intactas sus cuali-
dades a lo largo del tiempo.

. Utilice café molido para Moka, o con un grado de molienda
adecuado y no utilice café con molienda fina.

. No prense nunca el café en el embudo.

. Mezcle el café recién salido y antes de verterlo en las tazas.

e Guarde las partes de la cafetera completamente secas
pero sin cerrarla.

e  Sustituya la junta si estd desgastada; se recomienda de
todas formas sustituirla al menos una vez al afo;

. No golpee el embudo para sacar el café ya que podria
dafiarse u ovalizarse impidiendo una buena estanqueidad.

COMO PREPARAR EL CAFE

Llene la caldera (7) con agua fria hasta el borde inferior

de la valvula de seguridad (8) fig.(A).

Introduzca el filtro conico (6) en la caldera (7) fig.(B)

Llene el filtro cénico (6) con café molido para Moka sin

prensarlo; preste atencion para que no queden residuos

de polvo de café en el borde de la cafetera fig.(C).

Enrosque el recolector (3) en la caldera (7) y cierre con

fuerza pero sin exagerar, evitando hacer palanca con el

mango (2) fig.(D).

5. Ponga la cafetera sobre una fuente de calor; si se trata
de llama, mantenga la llama baja de manera que ésta no
sobresalga por el borde de la cafetera. En caso de placa
de |nducuon/electnca/wtroceramlca no emplee la inten-
sidad maxima fig.(E).

6. Cuando el recolector (3) esté lleno de café, retire la cafe-
tera de la fuente de calor y vierta.

LA VALVULA DE SEGURIDAD BIALETTI(8)

La valvula Bialetti es una valvula patentada y concebida para ga-

rantizar el uso de la cafetera en condiciones de total seguridad.

La utilizacion de cafeteras con agua potable comporta el riesgo

de acumulacion de depositos de cal en el agujero de la valvula

con el consiguiente riesgo de obturacion de la misma. Para
evitar las obstrucciones de cal basta con mover el piston que
sobresale de la valvula a lo largo de su eje durante las habi-
tuales operaciones de lavado fig.(F). Se aconseja repetir esta
inspeccion periddicamente con el fin de garantizar su correcto
funcionamiento. La valvula de seguridad es un elemento de
proteccion y deberia intervenir solo en condiciones de funcio-
namiento o de uso anémalo de la cafetera.
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La véalvula de seguridad emite vapor:

- Controle que se haya usado café molido para moka.

- Controle que el café no esté demasiado prensado en el embudo.

- Controle que no haya demasiada agua en la caldera.

- Si se utiliza la placa de induccion, verifique que no se haya utili-
zado una potencia alta o la funcion boost. Si el fenémeno persis-
te, puede ser sintoma de un funcionamiento anémalo por lo que
no debe utilizar el producto y debe acudir al vendedor.

La cafetera pierde agua:

- Controle si ha cerrado con fuerza la cafetera.

- Controle el desgaste de la junta vy, si fuese necesario, sustitiyala.

- Verifiqgue que no haya residuos de polvo de café en el borde
de la caldera.

La cafetera no suministra café:

- Verifique la presencia de todos los componentes

- Controle si ha cerrado con fuerza la cafetera

- Verifique que no haya pérdidas de agua.

El café esta frio/demasiado caliente:

- Controle el correcto nivel de agua que debe estar a nivel del
borde inferior de la valvula.

La caldera ha cambiado de color:

- la cafetera ha permanecido demasiado tiempo sobre la fuente de
calor. Sin embargo, esto no afecta a la utilizacién del producto.

La cafetera no se activa sobre la placa de induccién:

- Para su utilizacién sobre la placa de induccién, verifique la com-
patibilidad del diametro de la caldera de la cafetera con las ca-
racteristicas técnicas de la encimera.

LIMPIEZA Y MANTENIMIENTO

e Antes de efectuar las operaciones de limpieza y manteni-
miento, espere a que el aparato se haya enfriado.

e  Se aconseja una limpieza periddica de todas las partes de
la cafetera, incluida la columna de suministro que debe
estar libre de obstrucciones de café en polvo.

. Lave después de cada uso con agua tibia sin utilizar deter-
gentes y/o materiales abrasivos (el producto no se puede
lavar en lavavajillas);

e Guarde el producto con todas sus partes perfectamente secas y
sin cerrarlo a fin de evitar la creacion de manchas/OX|daC|ones,

. Efectlie periédicamente la operacion de descalcificacion:
1. Llene la caldera (7) con agua hasta el nivel fig.A;

2. Afada dos cucharaditas de acido citrico o de vinagre;

3. Ensamble el producto y, sin poner café en polvo,
efectlie un suministro;

4. Tire la solucién obtenida;

5. Lave la cafetera con agua corriente y proceda con la
preparacion del café.

e  Compruebe periddicamente que la placa del filtro (4) tenga
los orificios libres vy, si fuese necesario, libere los orificios em-
pleando un cepillo de cerdas suaves o la punta de una aguja;

e  Controle periddicamente los componentes internos y, en caso
de desgaste o deterioro, sustitiyalos solo con piezas de re-
cambio originales Bialetti conformes con el modelo usado;

Sustituya la junta (5) si estd desgastada; se recomienda de

todas formas sustituirla al menos una vez al afio;

ELIMINACION
El producto, al fin de su vida Util, debe ser entregado a un
centro de recogida selectiva.

. La recogida selectiva y la correcta eliminacion contribuyen
a evitar posibles efectos negativos en el medio ambiente y
en la salud, y favorecen el reciclaje de los materiales que
componen el producto.

. Para informaciones mas detalladas inherentes a los sis-
temas de recoleccion disponibles, acuda al servicio local
de eliminacion de desechos o a la tienda en la cual ha
comprado el producto.

GARANTIA
El producto estad garantizado 24 meses desde la fecha de com-
pra en las condiciones de funcionamiento del presente folleto
de instrucciones. En caso de solicitud de asistencia, y para que
la garantia sea vélida, es necesario ponerse en contacto con
el vendedor o con Bialetti Industrie Spa y mostrar el resguar-
do de compra, o un documento equivalente, que incluya los
datos de identificacion del vendedor y la fecha de compra. La
garantia no cubre:

. Los componentes sustituibles (placa, embudo, junta y
mango) excepto que para defectos de fabrica;

e Averias y/o defectos causados por un uso inapropiado o
no conforme con las instrucciones;

e Averias y/o defectos causados por el uso de piezas de
recambio no COMPATIBLES

e Dafios debidos a golpes, caidas y depositos de cal.

(*) Valor indicativo: puede variar en funcion de la cantidad de
agua, de café, del tipo de mezcla de café y de su molienda, y
del modelo de cafetera.

IMPORTANTE: LEIA ATENTAMENTE ESTE FOLHETO ANTES DA

PRIMEIRA UTILIZAGCAO E GUARDE-O EM LUGAR SEGURO DE
MANEIRA A PODER CONSULTA-LO SEMPRE QUE PRECISAR.
CARACTERISTICAS

e Coletor (parte superior) realizado em liga de aluminio

indicada para uso alimentar. Caldeira (parte inferior)

realizada em acgo (superficie externa idonea para o fun-
cionamento sobre placa de indugdo) e liga de aluminio

(superficie interna idonea para uso alimentar).

Cabo e puxador ergonémicos em material termoplastico.

Valvula de seguranga inspecionavel.

Fabricada na Roménia.

e Indicada para todos os tipos de placas de cozedura.

Algumas imperfeicbes superficiais podem surgir durante o pro-

cesso de fabrico artesanal e ndo comprometem a qualidade e

o funciongmento do produto.

ADVERTENCIAS DE UTILIZA(,‘AO

As presentes instrugbes devem ser consideradas parte

integrante do produto e devem, pelo perlodo de duragdo do

mesmo, ser conservadas e tomadas d|spon|VE|s Este folheto
deve ser entregue a todos os futuros proprietarios do produto.

Atencgdo: esta cafeteira necessita de uma fonte de calor

para poder funcionar e produz pressao no seu interior. A

inobservéancia das instrugdes de utilizagdo pode causar

queimaduras ou fazer explodir a cafeteira.

Verifique, antes de cada utilizagdo, se a cafeteira estd integra e

completa de todos os seus componentes e se a valvula, o filtro

de funil, o anel de vedagéo e a placa do filtro estdo integros e

corretamente posicionados, como mostra a figura. No caso de

duvidas, dirija-se ao seu revendedor ou ao fabricante.

Remova as embalagens da cafeteira e as instrucdes

presentes no seu interior antes de utiliza-la.

Este produto ndo deve ser utilizado por pessoas (in-

clusive criangas) com reduzidas capacidades fisicas,

sensoriais e mentais ou sem experiéncia e instrugdo.

Mantenha-o fora do alcance das criangas.

Utilize a cafeteira de acordo com a finalidade para a qual foi con-

cebida; o produto deve ser utilizado somente para uso doméstico.

N30 deixe a cafeteira funcionar sem vigilancia.

N&o toque nas superficies quentes da cafeteira: as
superficies podem aquecer; segure no cabo e no puxador
para manusear a cafeteira.

. N&o utilize a cafeteira sem agua na caldeira.

. N&o coloque outros liquidos na caldeira ou no coletor: a
cafeteira deve funcionar somente com agua.

e  Esta cafeteira s6 pode ser utilizada com agua e p6 de
café para cafeteira Moka de uso domeéstico.

. N&o use outros produtos (ex: cevada, cacau, extratos de
café, chas, po de café para cafeteira eletnca de coador,
de press&o ou para maquina expresso).

e Cuide para que o jato de vapor, bem como a valvula de segu-
ranga, ndo fiquem diretamente apontados para o utilizador.

. N&o deixe a cafeteira por muito tempo sobre a fonte de
calor para evitar possiveis mudancas de cor.

e  Verifique se a cafeteira estd bem fechada antes de utiliza-la.

e  Se utilizar fogdo a gas, a chama nédo deve sair das bor-
das da base da caldeira.

e No caso de placas de indugdo/elétrica/vitroceramica, ndo

utilize a intensidade maxima, mas mantenha uma regulagdo

meédia. No caso de placa de indugdo, ndo use a fungdo boost.

N&o leve a cafeteira ao forno ou ao micro-ondas.

N&o rosqueie ou desrosqueie a cafeteira fazendo forga no cabo.

Durante a utilizagdo, feche a cafeteira com a tampa.

No caso de mau funcionamento, ndo utilize a cafeteira e

dirija-se ao seu revendedor ou ao fabricante.

e  Apos a utilizagdo, ndo desrosqueie a cafeteira enquanto
ndo estiver completamente fria.

e Logo apos a utilizacdo, apoie a cafeteira numa superficie
adequada: a base da cafeteira atinge temperaturas eleva-
das; ndo coloque a cafeteira em contacto com superficies
inflaméveis e/ou que se poderiam deteriorar com o calor.

. Use somente pegas de reposigdo originais Bialetti segundo o modelo.

e Apos a subida do cafe, pode ficar dgua residual dentro
da caldeira. Esta agua residual contribui para evitar que
a superficie da caldeira possa sofrer mudancgas de cor
no caso de a cafeteira ser deixada sobre a fonte de calor
por mais tempo apds a saida do café.

CONSELHOS
Para a utilizagéo sobre placa de indugéo, verifique a com-
patibilidade do didmetro da caldeira da cafeteira com as
caracteristicas técnicas da placa.

. Na primeira utilizagdo, lave bem a cafeteira apenas com agua
e faga um café somente com agua, sem colocar p6 de café.

. Faga pelo menos 3 cafés a perder (sem beber) seguindo
as instrugdes abaixo descritas.

. N&o beba os 3 primeiros cafés porque estes servem para
melhor realgar o aroma do café.

e \Verifique se a valvula de seguranga ndo estd apontada
para o utnhzador

e Lave a cafeteira @ mdo, sem usar detergentes e esponjas abrasivas,
para manter as suas qualidades inalteradas ao longo do tempo.

. Use p6 de café indicado para cafeteiras Moka, ou seja,
com moagem adequada; ndo use moagem fina.

e N&o calque o café no filtro de funil.

. Misture o café no coletor antes de servir.

. Monte a cafeteira com todas as partes completamente se-
cas, mas sem fecha-la.

. Substitua o anel de vedagdo se deteriorado; contudo, re-
comenda-se substitui-lo no minimo uma vez por ano.

e N&o bata o funil para fazer sair o café; isso poderia dani-
ficd-lo ou deformd-lo impedindo uma boa estanquidade.

COMO PREPARAR O CAFE

1. Encha a caldeira (7) com agua fria até a borda inferior da

valvula de segurancga (8) fig.(A

Insira o filtro de funil (6) na calde|ra (7) Fig.

Encha o filtro de funil (6) com p6 de café para Moka sem calcar

e sem derramar pé de café nas bordas da cafeteira fig.(C).

Rosqueie o coletor (3) na caldeira (7) e feche com forga,

mas sem exagerar de modo a ndo forgar o cabo (2) fig.(D).

Coloque a cafeteira sobre a fonte de calor; se for ao lume,

mantenha a chama baixa de modo que ndo saia da borda

da base da cafeteira. No caso de placas de indugdo/elétri-
ca/vitroceramica, ndo utilize a intensidade méxima fig.(E).

6. Quando o coletor (3) estiver cheio de café, retire a cafe-

, teira da fonte de calor e sirva.

VALVULA DE SEGURANCA BIALETTI(8)
A vélvula Bialetti foi patenteada e estudada para garantir a
utilizagdo da cafeteira em total seguranca.
A utlllzagao da cafeteira com agua potavel pode causar depositos
de calcario no orificio da valvula com o perigo de obturagéo da
mesma. Para evitar obstrucbes de calcario, basta pressionar e
soltar o pistdg presente na valvula durante as normais operagoes
de lavagem. E aconselhdvel repetir esta inspecdo periodicamente
de modo a verificar o seu correto funcionamento. A vélvula de
seguranga representa um elemento de protegdo e deveria inter-
vir somente em condiges de mau funcionamento da cafeteira.

FAQ

Avalvula de seguranga disparou:

- Verifique se usou p6 de café para moka.

- Verifique se ndo calcou o p6 no funil.

- Verifique se ndo colocou muita dgua na caldeira.

- Se utilizou placa de inducéo, verifique se ndo colocou uma
poténcia elevada ou a fungéo boost. Se o problema continuar,
pode ser um sintoma de mau funcionamento; ndo utilize a cafe-
teira e fale com o seu revendedor.

A cafeteira perde agua:

- Verifique se fechou com forca a cafeteira.

- Verifique o estado do anel de vedagéo e, no caso, substitua-o.

- Verifique se ndo ficou residuo de p6 de café na borda da caldeira.

Né&o sobe café no coletor:

- Verifique se todos os componentes estdo montados.

- Verifique se fechou com forca a cafeteira.

- Verifique se ndo ha vazamentos de agua.

O café sai frio/muito quente:

- Verifique o correto nivel da agua, que deve estar no nivel da
borda inferior da valvula.

A caldeira mudou de cor:

- A cafeteira ficou tempo demais sobre a fonte de calor. Todavia,
n&o é um problema que comprometa a utilizagdo da cafeteira.

A cafeteira nao funciona sobre placa de indugao:

- Para a utilizagéo sobre placa de indugao, verifique a compatibili-
dade do diametro da caldeira da cafeteira com as caracteristicas
técnicas da placa.

LIMPEZA E MANUTENGAO

Antes de efetuar as operagdes de limpeza e manutengao,
espere que a cafeteira esteja completamente fria.
. Aconselha-se efetuar uma limpeza periddica de todas as
partes, incluindo a coluna de subida do café, que deve
ficar livre de obstrugBes de po de café.
e Lave a cafeteira ap6s cada utilizagdo com agua morna
sem usar detergente e/ou materiais abrasivos (a cafeteira
NAO pode ser lavada na maquina).
e  Guarde a cafeteira com todas as partes perfeitamente se-
cas e sem fecha-la de modo a evitar possiveis formagdes
de manchas/oxidagdes.
. Efetue periodicamente esta operagdo de descalcificagdo:
1. Encha a caldeira (7) com agua até ao nivel correto fig.A;
2. Adicione duas colheres de &cido citrico ou de vinagre;
3. E, sem colocar o pé de café, rosqueie a cafeteira e
fa(;a um “café”;

4. Elimine a solugao obtida;

5. Lave a cafeteira sob a agua da torneira e continue
com a preparagao do café.

e Verifique periodicamente se a placa do filtro (4) ndo esta
obstruida; caso contrario, destape os furos com uma es-
covinha de cerdas suaves ou com a ponta de uma agulha.

e Verifique periodicamente os componentes internos e, no
caso de desgaste ou danos, substitua-os com pegas ori-
ginais Bialetti e conformes ao modelo da sua cafeteira.

Substitua o anel de vedag&o (5) se gasto ou deteriorado; toda-

via convém substitui-lo uma vez por ano.

ELIMINACAO
Este produto, no seu fim de vida, deve ser entregue a um
centro de recolha diferenciada.

e Aadequada recolha seletiva e a correta eliminagdo contri-
buem para evitar possiveis efeitos negativos no ambiente
e na saude e favorece a reciclagem dos materiais de que
o produto é composto.

. Para informagbes mais detalhadas sobre os sistemas de
recolha d|spon|ve|s, dirija-se ao servigo local de tratamen-
to de residuos ou a loja onde fez a compra.
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GARANTIA
O prazo de garantia do produto é de 24 meses contados a
partir da data de compra, nas condigdes de funcionamento e
utilizagdo descritas nestes folheto de instruges. Para pedidos
de assisténcia, com direito a garantia, € necessario contactar
o seu revendedor ou a Bialetti Industrie Spa e mostrar o ta-
|&o de compra, ou um documento equivalente, que reporte os
dados de identificagdo do revendedor e a data de compra. A
garantia ndo cobre:
e As pecas de reposigdo (placa do filtro, filtro de funil, anel
de vedagéo e cabo) salvo no caso de defeitos de fabrlco
e Avarias e/ou defeitos causados por uma utilizagéo |mpro—
pria ou ndo de acordo com as instrugdes;

Avarias e/ou defeitos causados pelo uso de pecas NAO
COMPATIVEIS;

Danos causados por colisdes, quedas e depdsitos de calcario.
(*) Valor indicativo: pode mudar em fungdo da quantidade de agua,
de café, do tipo de po, do grau de moagem e do modelo da cafeteira.

VIGTIGT: LAS GRUNDIGT INDEN HVERT BRUG, OPBEVAR
VEJLEDNINGERNE OMHYGGELIGT TIL HVERT SENERE BRUG.

KARAKTERISTIK

. Den nedre beholder er fremstillet i aluminiumslegering

der er egnet til fgdevarebrug. Kedlen er fremstillet i stal

(den ydre del er egnet til at kunne fungere pa induktions-

plader) og aluminiumslegering (den indre del er egnet til

fodevarebrug),

Ergonomisk handtag og knap i termoplastisk materiale.

Inspektionsventil

Fremstillet i Rumaenien.

. Den er egnet til alle typer kogeplader.

Visse sma ufuldkommenheder begrundes den h&ndveerks-

maessige bearbejdning, og kompromitterer ikke produktets

kvalitet eller funktion.

FORHOLDSREGLER VED BRUG

e Vejledningerne skal anses som vaerende en integrerende
del af produktet og de skal derfor opbevares og veere
tilgeengelige under hele produktets levetid. Dokumentati-
onen skal leveres til samtlige af produktets efterfglgende
ejere.

. Bemazerk: Kaffemaskinen har brug for en varmekilde
til sin funktion og der dannes et indre tryk. Manglende
overholdelse af brugervejledningerne kunne forarsage
forbreendinger eller medfgre at kaffemaskinens spraen-
ges.

. Kontrollér, inden hvert brug, at kaffemaskinen er intakt
og komplet i sine komponenter og at ventilen, tragten,
pakningen og filterplade er intakte og befinder sig i deres
korrekte position som i figuren. I tilfeelde af tvivl, kan
man henvende sig til forhandleren eller producenten.

. Fjern emballagen fra kaffemaskinen og alle advarsler
indeni denne, inden den tages i brug.

. Produktet er ikke beregnet til at blive brugt af personer
(herunder bgrn) med nedsatte fysiske, sensoriske og
mentale evner, eller med manglende erfaring eller indlae-
ring. Produktet skal holdes fjernt fra bgrns raekkevidde.

. Brug kaffemaskinen til det formal den er designet til.
Produktet ma kun anvendes til hjemligt brug.

. Efterlad ikke apparatet uden opsyn under dets funktion.

*  Ror ikke kaffemaskinens varme overflader: De bliyer
varme, brug i stedet for handtaget og knoppen nar du
handterer kaffemaskinen.

. Brug ikke kaffemaskinen uden vand i kedlen.

. Brug ikke andre veesker i kedlen eller i beholderen:
Kaffemaskinen ma kun fungere med vand.

¢ Denne kaffemaskine er udelukkende beregnet til at blive
brugt med vand og malet kaffe til Moka til hjemligt brug:

. Brug ikke andre produkter (f.eks. byg, kakao, kaffe-eks-
trakter, te, KAFFE TIL FILTRERINGSAPPARATER ELLER
TIL ESPRESSO MASKINER ).

e Veer sikker pa at dampstralen er rettet veek fra brugeren,
og veer samtidigt sikker pa at sikkerhedsventilen ikke er
rettet mod brugeren.

. Efterlad ikke kaf'femaskmen pa varmekilder i laengere tid,
saledes undgoar man mulige farveaendringer.

e  Veer sikker pa at kaffemaskinen er fuldstaendigt lukket
inden brug.

. Nar man anvender et gaskomfur, m& flammen ikke kom-
me ud over kedlen.

e Itilfeelde af induktionsplader el-kogeplader/keramiske
kogeplader ma man ikke bruge den maksimale styrke,
men holde en mellemindstilling. I tilfeelde af induktions-
plader ma man aldrig bruge boost-funktion.

. rug ikke kaffemaskinen i ovnen eller mikroovnen.
. bn ikke og luk ikke kaffemaskinen ved at forcere
handtaget.

. Man skal lukke kaffemaskinens 1&g under brug;

e I tilfeelde af fejlfunktion ma man ikke bruge produktet,
men man skal kontakte forhandleren eller producenten.

. Man ma ikke abne kaffemaskinen efter brug, inden at
denne er helt afkglet.

. Man ma kun stille kaffemaskinen pd egnede oyerfla-
der efter brug: Kaffemaskinens base nar op pa hgje
temperaturer, stil ikke kaffemaskinen i bergring med
antaendelige overflader og/eller som kunne gdelaegges
pga. varmen.

e Veelg udelukkende originale Bialetti reservedele som lige-
ledes er i overensstemmelse med modellen som bruges.

. Nar brygningen er slut kan der evt. vaere resterende
vand i kedlen. Disse rester kunne medvirke til at kedlens
overflade kunne fa faryeaendringer i tilfaelde hvor kaffe-
maskinen efterlades pa varmekilder i lzengere tid, efter
at brygningen er slut.

GODE RAD

. Nar der bruges induktion, skal man tjekke om diameteren
pa kaffemaskinens kedel er kompatible med kogepladens
tekniske egenskaber.

e Forste gang man bruger kaffemaskinen, skal den kun
skylles grundigt med vand, og derefter bruges med vand,
uden at komme kaffe i.

. Bryg mindst 3 kopper kaffe (der ikke skal drikkes) ved at
fglge de nedenunder viste vejledninger.

. Drik ikke de 3 forste kopper kaffe, eftersom at de er lavet
for at forbedre kaffens aroma pa bedst vis.

e Veer sikker pa at sikkerhedsventilen ikke er rettet mod
brugeren;

. Den ma kun vaskes op i hdnden, uden brug af opvaske-
midler og ridsende svampe, for at bibeholde dens kvalitet
gennem tiden.

e Brug malet kaffe til Moka, eller rettere med en passende
malingsgrad og brug ikke kaffe med en fin malingsgrad.

. Pres aldrig kaffen i tragten.

. Bland kaffen nar brygningen er slut og inden den haeldes
i kopperne.

e  Stil samtlige af kaffemaskinens helt tgrre bestanddele
veaek, uden at lukke den.

e  Skift pakningen ud hvis den er slidt, vi anbefaler dog un-
der alle omstaendigheder at udskifte den mindst en gang
om dret;

e Slaikke tragten for at fa kaffen ud, den kunne g8 i stykker
eller blive oval og derved forhindre en god teetning.

SADAN LAVER MAN KAFFE
Fyld kedlen (7) op med koldt vand til sikkerhedsventilens
nedre kant (8) fig.(A).

2. Seet det tragtformede filter (6) i kedlen (7) fig.(B).

3. Fyld det tragtformede filter (6) med kaffe der er malet til
Moka uden at den presses, men samtidigt serge for at der
ikke efterlades kaffe pa kaffemaskinens kanter fig.(C).

4. Skru den nedre beholder (3) pa kedlen (7) og luk stramt,
kjd)en at overdrive, og uden at forcere handtaget (2) fig.

D

5. Stil kaffe maskinen p& en varmekilde; Hvis det drejer
sig om et gasblus, skal man sgrge for at flammen ikke
kommer ud over kedlen. I tilfeelde af ep induktionsplade/
el-kogeplader/keramiske kogeplader ma man ikke anven-
de maksimal intensitet Fig. (E).

6. Nar den nedre beholder (3) er fyldt med kaffe, skal man
fjerne kaffemaskinen fra varmekilden og udskaenke kaf-

fen

BIALETTI SIKKERHEDSVENTIL (8)

Der er patent pa Bialetti ventilen og den er udarbejdet til at

Ealrgntere kaffemaskinens brug under fuldstaendigt sikre for-

old.

N&r man bruger kaffemaskinen med drikkevand, kunne der
evt. dannes kalkaflejringer i ventilens hul, med farer for at
dette tilstoppes. For at undgd kalkaﬂejrmger er det nok blot
at fjerne det lille stempel der stikker ud af ventilen langs dens
akse, under de normale skyllehandlinger fig.(F). Det anbefales
at gentage denne handling, saledes at dens korrekte funktion
sikres. Sikkerhedsventilens formal er at beskytte og indgriber
kun under kaffemaskinens unormale anvendelser eller funk-
tioner.

FAQ

Der siver luft ud af sikkerhedsventilen:

- Tjek om der bruges kaffe der er malet til moka.

- Tjek at kaffen ikke er blevet presset pa i tragten.

- Tjek at der ikke er kommet for meget vand i kedlen.

- Hvis man har anvendt induktionsplade, skal man tjekke at man
ikke har brugt for stor en styrke eller boost-funktion. Hvis faeno-
menet forbliver, kan det vaere et tegn pa en ikke korrekt funktion
og brug derfor ikke produktet, men henvend dig til leveranderen.

Der kommer vand ud af kaffemaskinen:

- Tjek om kaffemaskinen er lukket stramt.

- Tjek om pakningen er slidt, og skift den ud hvis dette er tilfeeldet.

- Tjek at der ikke findes kaffepulverrester pa kedlens kant.

Kaffemaskinen brygger ikke nogen kaffe:

- Tjek om alle bestanddele er til stede

- Tjek om kaffemaskinen er lukket stramt nok

- Tjek at der ikke findes vandudslip.

Kaffen er kold/for varm:

- Tjek om vandniveauet er korrekt; det skal befinde sig ved sikker-
hedsventilens nedre kant.

Kedlen har aendret farve:

- Kaffemaskinen er blevet efterladt pa varmekilden i for lang tid.
Dette kompromitterer dog ikke produktets anvendelse.

Kaffemaskinen aktiveres ikke pa induktionspladen:

- Nar man bruger induktion, skal man tiekke om diameteren pa
kaffemaskinen kedel er kompatibel med kogepladens tekniske
egenskaber.

RENGORING OG VEDLIGEHOLDELSE

o Inden man starter pa renggring og vedligeholdelse, skal
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man vente til at produktet er afkglet.

Det anbefales periodisk at renggre kaffemaskinen i alle

dens dele, herunder ogsé kaffesgjlen, der skal veere helt

fri for kaf‘fepulveraﬂe]rlnger

Skyl den med lunkent vand uden at bruge opvaskemidler

og/eller ridsende materialer efter hvert brug (produktet

er IKKE egnet til at blive opvasket i opvaskemaskinen);

Opbevar produktet sa alle_dets dele er fuldsteendigt tgrre

og det ma ikke lukkes, sdledes at mulige plet-/rustdan-

nelser forhindres;

Sgrg for regelmaessigt at afkalke:

1. Fyld kedlen (7) med vand op til niveauet fig. A;

2. Tilseet to teskeer citronsyre eller eddike;

3. Saml produktet igen og foretag en tilberedning, dog
uden kaffepulver i;

4. Smid oplgsningen veek som man har faet;

5. Skyl kaffemaskinen med rindende vand og fortszet
med kaffebrygningen.

Kontrollér regelmaessigt at filterpladens (4) huller er frie,

hvis det ikke er tilfeeldet skal man frigere hullerne ved

hjeelp af en lille bgrste med sarte har eller ved hjeelp af

en nalespids;

Kontrollér regelmaesggt de interne komponenter og i til-

faelde af slid eller beskadigelse, skal man sgrge for ud-

skiftning af disse, dog udelukkende med originale Bialetti

reservedele som ligeledes er i overensstemmelse med

modellen som bruges;

Skift pakningen (5) ud hvis den er slidt, vi anbefaler dog under
alle omstaendigheder at udskifte den mindst en gang om aret;
BORTSKAFFELSE

Produktet skal ved dets levetids slut, bortskaffes hos et
center til saerskilt indsamling.

Den passende saerskilte indsamling og den korrekte bort-
skaffelse medvirker til forebyggelse af mulige negative
virkninger pa miljget og sundheden, og fremmer ligeledes
genbrug af materialerne som udgﬂr produktet.

For mere detaljerede oplysninger vedrgrende mulige ind-
samlingssystemer, skal man henvende sig til den lokale
service til affaldsbortskaffelse, eller til forhandleren hvor
produktet er kgbt.

GARANTI R .
Produktet har en garanti der deekker en periode pa 24 mane-
der fra kgbsdatoen, under de funktionsforhold der er beskrevet
i denne brugervejledning. I tilfeelde hvor der efterspgrges om
assistance, skal man for at ggre garantien gaeldende, kontak-
te forhandleren eller Bialetti Industrie Spa og vise kgbebevis,
eller et lignende dokument, der viser forhandlerens identifika-
tionsdata og kgbsdatoen. Garantien daekker ikke:

Komponenter der kan udskiftes (plade, tragt, pakning og
handtag) medmindre de har fabrikationsfejl;

Fejl og/eller defekter der skyldes et forkert brug eller som
ikke er i overensstemmelse med vejledningerne;

Fejl og/eller defekter der skyldes brug af IKKE KOMPATI-
BLE reservedele;

Skader der begrundes slag, fald og kalkaflejringer.

(*) Vejledende veerdi: den kan variere alt afhaengigt af vand-
maengde, kaffemaengde, kaffetype og kaffens malingsgrad, og
kaffemaskinens model.

RU

BAXXHO: BHUMATEJIbHO NMPOYTUTE NEPEA NCMNOJ1b30-
BAHUEM, COXPAHUTE 3TO PYKOBOACTBO A/ byAY-
LNX KOHCYJIbTALUN.

XAPAKTEPVICTVIKVI

Konnexktop v3 antoMMHUEBOrO Crinasa ANs UCMO/b30BaHUA
B MULLEBOW MPOMBbILNIEHHOCTN, KOTeN U3roToB/eH W3 CTanmn
(BHELUHSIS YacTb NOAXOAUT Ans paboTbl HA UHAYKLMOHHbBIX
nauTax) U anlMUHUEBOrO CrinaBa (BHYTPEHHSS YacTb noa-
XOAMUT NS UCMOJSIb30BaHWS B NULLEBON NPOMbILLNEHHOCTH).
DproHoMMUYHasi pyyka M pyKosiTka M3 TepMonnacTU4HOro
MaTepuana.

MpoBepsieMbli NpeAoXpaHNTENbHbIV KnanaH.

CpenaHo B PyMbiHUKM

MoaxoauT Anst BCeX MauT.

HekoTopble HeaocTaTKu NOBEPXHOCTU 06YCNOBMEHbLI NPOLIECCOM
M3roTOBMIEHNS W HE CTaBAT NOA Yrpo3y KayecTBo M (YHKLMOHM-
poBaHue nsnenms.

MEPbI NPEQOCTOPOXXHOCTHU NPU UCNMOJIb3OBAHUN

WHCTpyKLMIO CriefyeT paccMaTpuBaTh Kak COCTaBHYHO
4acCTb U34enna; COXpaHAaTb MHCTPYKUMK B TeYeHUe BCero
CpoKa MCMoNb30BaHWUS U3aenus. [JokyMeHTaLus Noanexut
obsi3aTenbHOM NepeAaye BCEM NOCNeAyOWMM BnaaenbLam
npubopa;

BHVMaHwve: Ans HOpManbHOro MyHKUMOHUPOBAHWS KO-
deBapku TpebyeTcs NCTOUYHMK Terna; BO BpeMsi paboTbl
BHYTpW npubopa reHepupyetcsa AaBneHune. Hecobnioae-
HWE UHCTPYKLMIA MOXET NPUBECTU K 0XKOraM Uu B3pbIBy
KodeBapku.

Mepea KaxapIM UCMOMb30BaHWEM NPOBEPSIATE LIENOCTHOCTb
KodeBapKn 1 Hannume Bcex eé KOMMOHEHTOB, a TakxXe
LIeNIOCTHOCTb KamnaHa, BOPOHKM, MIacTUHbl hunbTpa u
YNIOTHEHWUI U NPaBWUIbHOCTb X CE0PKM COrNMacHO PUCYH-
Ky. ECnv y Bac BO3HWUK/M COMHEHWS, CBSXKUTECH C BaLLUM
AVNIEPOM UAN NPOU3BOAUTENEM.

Ypanute ynakoBky KodeBapKu 1 Bce NpeaynpexaeHuns
BHYTPUW Hee nepej UCnosib3oBaHNeM.

STOT NPOAYKT He NpeAHasHayveH AN UCNOob30BaHus
nvuamm (BKoYas Aetelt) ¢ orpaHuYeHHbIMU hUs3nyeckumm,
CEHCOPHbIMU UM YMCTBEHHBLIMU CNIOCOGHOCTSIMU, UK C
He/0CTaTKOM OMbITa W 3HaHUI U B HEAOCTYMNHOM AN AeTel
MecTe.

Wcnonb3yiiTe kodeBapKy Mo HazHaYeHWto; NpoayKT npea-
Ha3Ha4eH TOJSIbKO ANna AOMalUHEro UCrosib30BaHus.

He ocTaBnsiiite npubop 6e3 npucMoTpa BO BpeMsi paboTbl.
He npvkacaiitech K ropsiivM noBepxXHOCTSM KodeBapKku:
NoBEPXHOCTU NpUBopa CUIbHO HarpeBatoTCs, UCMOSb3YITe
PYKOSITKY U pyuKy KodesapKu.

He ncnonb3yiite kodeBapKy 6e3 BoAbl B pe3epsyape.

He HanwvBaiiTe B pesepByap Wnv KONEKTOp APYrue XuaKo-
cTu: KoeBapka Ao/MkHa paboTaTb TONbKO C BOAOM.
KodeBapka npeaHasHayeHa TonbKO AJ1s UCMOSb30BaHUS
VCKOYUTENBHO C BOAOW U MONOTbIM Kode ans Moka B
6bITOBbIX YCIOBUSIX:

He UCMonb3yiTe Apyrve npoayKTbl (HanpuMep, SYMeHb,
KaKao, 3KCTpaKT Koce, yaii, KOOE NS MEPKONSTOPOB
NN KO®E-MALLUKMH 3CNPECCO...)

Y6eauTech, YTO NPeAOXPaHUTENbHbIN KnanaH v cTpys napa
He Hanpas/eHbl Ha nosib3oBaTensi.

He octaBnsiiTe KoeBapKy Ha UCTOYHWKE Tenna Ha Ann-
TenbHOoe BPeMs BO n3bexaHne U3MeHeHNs ee LBeTa.
Mepen vcnonb3oBaHneM kodeBapky ybeamTech, YTo oHa
XOPOLLO 3aKpbITa.

Mpu Mcnonb3oBaHWK rasa B KayecTBe UCTOYHMKA Tenna
nnams He JO/KHO BbIXOAUTL 3@ NPeAenbl pesepsyapa.

B cnyyae MHAYKUMOHHOW/3N1eKTpUYeCcKon/KepaMmmyeckom
NAUTBI BKNOYANTE NAUTY HE Ha MOJSIHYIO MOLHOCTb, @
TOSIbKO Ha CpeAHIo. B cnyyae MHAYKLMOHHOW BapoOYHOM
naHenu HUKOrAa He UCMOoJb3yINTe UMNYbCHYIO MYHKLMIO.
He ncnonb3yiite kodeBapKy B yXOBKE U MUKPOBOJTHO-
BOW neyu.

He oTkpbIBaiTe 1 He 3aKpbiBaiTe KodeBapKy, onNnpasicb
Ha pyuKy.

Mpwv Mcnonb3oBaHUW 3aKpouTe KpbILLKY KodeBapku;

B cnyyae HeMcnpaBHOCTW He Ucnonb3yiTe nNpubop n obpa-
TUTECb K AWUNEPY WY NPOU3BOAUTENIO.

Mocne ncnonb3oBaHWs He OTKpbIBaliTe kKodeBapKy, noka
OHa He oxJlaannachb.

Mocne ncnonb3oBaHus xpaHuTe kodeBapKy TONbKO Ha noa-
XO0ASALWMX NMOBEPXHOCTAX: OCHOBaHUe KocbesapKw CUNbHO
HarpeBaeTCsi, He CTaBbTe kodeBapKy Ha roptodve u/unm
nnassLmecs NoBEPXHOCTU.

Bceraa vcnonb3yiTe 3anacHble Yactu Bialetti .

Pn oKOHYaHUM pasaayv BO3MOXHO Halnumne ocTaTouHoMn
BOJbI B KOT/Ie. DTOT OCTATOK NOMOraeT NpeAoTBpaTUTbL
M3MEeHeHVe LBeTa NOBEPXHOCTM Boliniepa B criyyae, ecnim
KodeBapka oCTaB/ieHa Ha UCTOYHMKE Tera Ha NPOAO/MKN-
TeNbHOE BPEMsi MOCse 3aBepLUeHNs BapKu.

PEKOMEHAALIVIVI

Mpu MCnonb3oBaHWM Ha MHAYKLMOHHON NaHenu nposepbTe
COBMECTMMOCTb AnaMeTpa KodeBapku C TEXHUYECKUMU Xa-
PaKTEPUCTMKaMM BapOYHOM NaHenu.

Mepes nepsbiM NPUMEHEHWEM TLLATENIbHO NMPOMoiiTe Kode-
BapKy YMCTOM BOAOW U CBapuTe NepByH MOPLMIO TOSbKO C
BoAov 6e3 nobaBneHus kode.

CpenaiiTe kak MUHWMMYM 3 3anpaBku kode (He ynoTpe-
6n14Tb), Cneays NpUBeAEHHbIM HUXE MHCTPYKLMAM.

He ynotpebnsiite nepsble 3 3anpaBku Kode, Tak Kak OHWU
HeobX0AUMBI ANs yCUneHns apomaTa kode.

Y6eauTech, 4To NpefoXpaHUTENbHbIN KnanaH He HanpaeneH
Ha nonb3oBaTens;

MoviTe TONMbKO Bpy4YHyl, 6€3 WCMosb30BaHUSA MOILLMX
cpeacTs U abpasvBHbIX ry6ok, YTobbl COXpaHWUTL XapakTe-
PUCTUKM KODEBAPKMN C TEYEHUEM BPEMEHMU.

Wcnonb3yiite MonoTbii kode Anst kodesapkn Tuna Moka, To
€CTb, COOTBETCTBYIOLLErO MOMONA U He UCMOoNb3yiTe Kode
MesIKoro romona.

Hukoraa He yTpamboBbiBaliTe KOode B BOPOHKE.

MomeluaiiTe kode nocne NPUroToBAEHUS U Nepes TeMm, Kak
Pas3nunTb €ro B Yallku.

XpaHute kodesapKy B CyxOM pa3obpaHHOM Buae, He 3a-
KpblBasi.

3aMeHuTe NPOKNaAKY, eCc/iv OHa U3HOLEeHa, OAHAKO Mbl pe-
KOMEeH/ZlyeM 3aMeHsITb ee He pexe OAHOro pas B roj;

He ynapsiiTe BOPOHKY O KaKylo-nbo MOBEpPXHOCTb, YTOGbI
0cB060ANTL ee OT Koe, MOXHO NOBpPeanTb UK NOMATL ee,
MNPensATCTBYsi XOPOLIEMY YMNIOTHEHMIO.

KAK rOTOBUTb KO®E

6.

oA wN o

HanonHute 6oinep (7) XonoaHoW BOAOM A0 HUXKHEro Kpas
npeaoxpaHuTenbHoro knanaHa (8), puc. (A).

MNomecTtuTe hUNbLTP-BOPOHKY (6) Ha Goitnep (7) (puc.
(Bc;'aab're BOPOHKO06pasHbIv hunbTp (6) B Goinep (7), puc.
C).

MpuBuHTUTE KoNnekTop (3) k 6olinepy (7), XOpoLIOo 3aTHN-

Te, He HaXxuMas Ha pyuky (2) puc. (D);

MocTtaBuTb KOeBapKy Ha MANTY; €CN 3TO XUBOW OrOHb, TO
nnamMs He [JO/DKHO BbICTYnaTb 3a npeaensl pesepsyapa. B
cryyae MHAYKUWOHHOM/3N1eKTPUYEeCcKOoW/KepaMmnyeckoin nim-

Tbl HE UCMOSb3YITE NOJHYIO MOLLHOCTb puc. (E(.

Korpa konnekTop (3) HanonHuTcs kode, cHUMKUTE KodeBap-

C UCTOYHMKA Tenna v pasneinTe rno yalikam.

Ky
I'IPEAOXPAHVITEanbIM KNTAMNAH BIALETTI(8)
3anaTeHTOBaHHbIV KnanaH Bialetti npeaHasHaveH ans ncnonbso-
BaHUsi kodheBapKky B MONHOW 6e30nacHoCTy.

Wcnonb3oBaHWe BOAONPOBOAHON BoAbl B KodeBapke MOXET Mo-

BfeYb 3a coboil obpasoBaHMe HaKWMnu B OTBEPCTUM KranaHa v
pucK ero 3acopeHus. Bo usbexaHve obpa3oBaHWs Hakunu fo-
CTaTOYHO MOKPYTWUTb MOPLUEHb, BbIXOAALWMIA U3 KNanaHa, BAOb
ero ocu BO BpeMs 0B6blYHbIX onepauuii moiku, puc. (F). Peko-
MeH/yeTCsl NePUOANYECKM NOBTOPSTL 3Ty onepaumio ans obecne-
YeHUs NpaBWUbHOMO (PYHKUMOHWPOBaHUS. MpeaoXpaHUTENbHbIV
KnanaH SiBASETCs 3alUWUTHbIM 3/1IEMEHTOM U [0SKEH cpabaTbiBaTb
TOMbKO B YC/TOBUSIX HEMPaBUIbHOW paboTbl UM HEMPaBUIbHOMO
MCMOJIb30BaHNst KoeBapKu.

YACTO 3AAABAEMbIE BOMPOCHI

YTeuka B npenoxpaHUTENbHOM KnanaHe:

Y6epuTech, YTO Bbl MCMOMb30Ban MOMOTbIN Kode A1 MOKKO.
Y6epuTech, YTO Bbl He yTpamboBanu kode B BOPOHKE.

Y6eputech, 4To BoAbl B Goiinepe He CINLLKOM MHOTO.

Ecnu vcnonb3oBanach UHAYKUMOHHAsA nnuTa, yoeamuTech, YTo oHa
He BKIIIOYEHa Ha MOMHYI0 MOLLHOCTb MU hyHKUMIO MMMYMbCa.
Ecnu 310 yTeuka coxpaHsieTcs, 3T0 MOXeT ObiTb MpU3Hakom ae-
chekTa n3nenus; npekpaTuTe WCMonbL3oBaHWe usaenus u obpartu-
Techb K NpoaasLy.

Kodbeapka npotekaer:

Y6epuTech, YTO Bbl NMOTHO 3aKPbINK KOdeBapkKy.

MpoBepbTe U3HOC NPOKNaaKW 1 NpU HEOBXOAUMOCTU 3aMeHuUTe ee.
Y6eputech, 4To Ha GopTuke Goiinepa HeT OCTaTKOB KO(PenHOro
nopoLLKa.

Kodheapka He nogaet kode:

MpoBepbTe Hanuyne Bcex KOMMOHEHTOB
Y6epuTech, YTO Bbl NMOTHO 3aKPbINK KOdeBapkKy.
MpoBepbTe OTCYTCTBUE yTeuek BOabl.

Kodbe xonoaHbilii / CAMLLKOM ropsiyunin:

MpoBepbTe NpaBUbHbI YPOBEHb BOABI ([0 HWXKHETO Kpasi KnanaHa).

Boiinep nsmenuncs B ugete:

KocbeBapKka [orroe Bpemsi ocTaBanachb Ha MCTOMHUKe Tenna. 3To,
0OAHaKO, He CTaBuT MoA yrpo3y NpaBurbHOCTL ee dJyHKLI,VIOHIApOEaHVIﬂ.

KodbeBapka He akTVBMpYEeTCst Ha UHAYKLUMOHHOWN NnnTe:

I'Ipm Mcnonb3oBaHuUn Ha I/IH,ClyKLlI/IOHHOIZ naHenu nposepbTe CoBMe-
CTUMOCTb AnameTpa KO(*)eBapKM C TEXHUYECKUMU XapaKTepucTuka-
MU BapO'leOM naHenu.

I-II»‘ICTKA nyxoa

Mpexzae Yem NpUCTYMNUTb K O4UCTKE UMK YXOAY, NOAOXKANTE,

roka KoceBapKa MosHOCTbIO OCTbIHET.

PekomeHayeTCH Nepuoanyeckn YUCTUTb BCE KOMMOHEHTbI KO-

deBapku, BKIOYas JO3MPYIOLLYIO KOMIOHKY, KOTOpasi He A0K-

Ha UMEeTb NPEensSTCTBUIA ANS NPOXOXAEHUS NopoLlka Kode.

MoliTe KodeBapKy Mocsie Kaxaoro UCMosb30BaHUS TEMNoM

BOZAONM 6€e3 MOWLWMX CPpeacTB uU/unn abpasmBHbIX MaTepua-

nos (npoaykt HE noaxoauT Ans MbiTbs B MOCYAOMOEYHOM

MallnHe);

XpaHuTte usaenve abcontoTHO CYXUM BO BCEX €ro 4acTax u

He 3aKpbiTbiM BO M3bexaHwe o6pasoBaHusa NaTeH / pxaBs-

YWHbI;

Mepuoanyeckmn ounLainTe KocdheBapKy OT HaKuUnu:

1. Hanevite B 6oiinep Boay [0 YPOBHS pUcC.A.

2. [obaBbTe ABe YaWlHble NIOXKW JIMMOHHOW KUCIOTbI UK
yKcyca;

3. [puBUHTUTE KONNEKTOP, He Hackinas B hunbTp Kode, n
LOXAWUTECH MOSIHOTO BbIXOAA BOAbI;

4. Bbinelite BOAy B pakoBUHY;

5. BbIMoiiTe KodeBapKy NPOTOYHONM BOAOKW U MpUCTynanTe
K MPUroTOB/IEHUIO KObe.

Mepvoanyeckn npoBepsaiTe, UTO OTBEPCTUSI MAACTUHbI

dunbTpa (4) He 3aKynopeHbl, Npu Heo6X0AMMOCTU NMPOYU-

CTUTE OTBEPCTUS LETKOM C MSATKOW LLUETUHOW MW UTTION;

Mepuoanyeckn nposepsiiTe BHYTPEHHWE KOMMOHEHTbI U B

crlyyae vx U3HOCa WU MOBPEXAEHUS! 3aMEHUTE MX TONbKO

Ha 3anacHble YacTu Bialetti n B cooTBeTCcTBMM C MCMONb3Y-

eMoll Moaenbio;

B cnyyae n3Hoca 3ameHuTe npoknaaky (5); Ho B nobom cnyyae,
PEKOMEHAYETCS 3aMeHsITb ee He pexe OAHOro pas B roA.
YTVIHVI3AL|,VIH

Mo OKOHYaHWM XM3HEHHOro cpoka KodeBapka MOANEXUT
cAaye B LEHTP yTUIn3aumn.

PasgenbHbIN cbOp W MpaBufbHas yTUAU3auus npeaoTspa-
LAI0T BPejHOe BO3AENCTBUE Ha OKPYXaIOLLYIO Cpeay 1 30-
poBbe YenoBeKa W Croco6CTBYIOT PeLMpKYIsSLMM MaTepua-
JI0B, BXOASILUMX B COCTaB U3LeNuns.

Ans nonydyeHus 6onee noapobHOW MHGOpMauumM O cylie-
CTBYIOLIMX cuCTeMax cbopa obpaTuTech B MECTHYIO Clyx6y
no yTWIn3auum oTXOA0B WM B MarasuH, rae 6bin npuobpe-
TEH NPOAYKT.

FTAPAHTUA

W3penue rapaHTMpyeTcs B TedeHue 24 MecsieB C MOMEHTa ro-
KYMKW, B COOTBETCTBMM C YCNOBUSIMW 3KClyaTaLMmn AaHHOW WH-
CTpyKUMK. B cryyae Heo6xo0AMMOCTH TeXMOMOLM Ans obecrneye-
HUSA COGHIO,quI/Iﬂ rapaHTun Bbl A0JKHbI CBA3aTbCA C NpoAaBLOM
vnu Bialetti Industrie Spa n nokasaTb AOKYMEHT, NOATBEpXAato-
LMK MOKYNKY, MM60 AOKYMEHT, B KOTOPOM YKa3bIBalOTCS MAEHTU-
dbUKaLMOHHbIE AaHHbIE puTeinepa 1 AaTta NoKynKku. FapaHTus He
pacnpocTpaHsieTcs Ha:

CMeHHble KOMMOHEHTbI (NiacThHa, BOPOHKA, YMIOTHeHWe
1 pyyKa), 3a UCKJIIOYEHNEM MPOU3BOACTBEHHbIX AedeKTOoB;
HeuncnpaBHocTn w/unn aedekTbl, Bbl3BaHHble HerpaBusib-
HbIM WCMONb30BAaHUEM U3AENUS WK HeCoBNfeHVE WH-
CTPYKLIWA;

HewvcnpaBHOCTU w/unu aedekTbl, Bbi3BaHHbIE UCMONb30Ba-
Hem He COBMECTUMbIX 3anacHbIx yacTei

Yuwep6 oT yaapoB, NageHUst U HAaC/I0EHWUS HAKUMK;

(*) Op1EeHTMPOBOYHOE 3HAYEHME: MOXET BapblMpoBaTLCS B 3aBU-
CMMOCTM OT KOoIM4yecTBa BoAbl, Kode, Tvna KodeinHom cMecu 1 ee
rnomosa, a Takxe oT MoAenu Kodesapku.
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BELANGRIJK: LEES VOORDAT U HET APPARAAT GEBRUIKT
ALTIID AANDACHTIG DEZE AANWIJZINGEN. BEWAAR
DEZE HANDLEIDING VOOR LATERE RAADPLEGING

KENMERKEN

Schenkkan van aluminiumlegering geschikt voor voeding.
Waterreservoir van staal (buitenkant geschikt voor inductie-
kookplaten) en alumuniumlegering (binnnkant geschikt voor
voeding)

Ergonomisch handvat en knop van thermoplastisch materi-
aal.

Controleerbaar veiligheidsventiel.

Made in Romania.

Geschikt voor alle soorten kookplaten.

Bepaalde oppervlakkige imperfecties zijn te wijten aan een artisa-
naal productieproces en vormen geen gevaar voor de kwaliteit of
de werking van het product.

GEBRUIKSAANWIJZINGEN

Deze aanwijzingen maken deel uit van het product en moe-

ten bewaard worden en beschikbaar blijven gedurende de

levensduur van het product. De documentatie moet worden

doorgegeven aan de volgende eigenaars van het product.

Opgelet: deze moka moet op een warmtebron werken

en komt onder druk te staan. Veronachtzaming van deze

instructies kan brandwonden en ontploffing van de moka

veroorzaken.

Controleer voordat u de moka gebruikt of hij volledig is, of

alle componenten aanwezig zijn en of het ventiel, de trech-

ter, de pakking en de filterplaatjes in goede staat zijn en

gemonteerd zijn zoals op de afbeelding. In geval van twijfel

raadpleegt u de winkel of de fabrikant.

Verwijder de verpakking van de moka en elke waarschuwing

die erin zit, voordat u de moka gebruikt.

Dit product is niet bedoeld om te worden gebruikt door

personen (inclusief kinderen) met verminderde fysieke,

zintuiglijke of mentale vermogens of zonder ervaring of

opleiding.

Gebruik de moka waarvoor hij is ontworpen; het product is

alleen voor huishoudelijk gebruik bedoeld

Laat het apparaat niet zonder toezicht werken.

Raak de hete oppervlakken van de moka niet aan: de

oppervlakken worden heet, gebruik het handvat en de knop

als u de moka moet aanraken.

Gebruik de moka niet zonder water in het waterreservoir.

Giet geen andere vloeistoffen in het waterreservoir: de

moka mag alleen met water werken.

Deze moka is alleen bestemd om te worden gebruikt met

water en gemalen koffie voor moka-apparaten voor huis-

houdelijk gebruik:

gebruik geen andere producten (bijv. gerst, cacao, koffie-ex-

tract, thee, KOFFIE VOOR PERCOLATORS OF ESPRES-

SO-MACHINES ...).

Zorg ervoor dat de stoom niet in de richting van de gebrui-

ker uit het apparaat komt en dat het veiligheidsventiel niet

in de richting van de gebruiker zit.

Laat de moka niet te lang op de warmtebron staan zodat het

apparaat niet kan verkleuren.

Zorg ervoor dat de moka goed gesloten is voordat u hem

gebruikt.

Als u gas gebruikt als warmtebron mag de vlam niet onder

het waterreservoir uit komen.

Als u een inductie/elektrische/keramiekglazen plaat ge-

bruikt, mag u deze niet op de hoogste stand zetten. Schakel

de middelste stand in. Op een inductieplaat mag u nooit de

boost-functie gebruiken.

Gebruik de moka niet in de oven of in de magnetron.

Open of sluit de moka niet met het handvat.

Sluit tijdens het gebruik het deksel van de moka;

Bij storingen gebruikt u het product niet en neemt u contact

op met de verkoper of de fabrikant.

Epelg na het gebruik de moka niet voordat deze is afge-
oeld.

Zet de moka na gebruik alleen op een geschikt opper-

vlak: de onderkant van de moka wordt heel heet; zet het

apparaat niet op ontvlambare of oppervlakken die kunnen

smelten door hitte.

Gebruik alleen de originele modelonderdelen van Bialetti.

Als de koffie klaar is, kan er nog water in het waterreservoir

zitten. Dit water zorgt ervoor dat de buitenkant van het

apparaat verkleurt als de moka te lang op een warmtebron

blijft staan als de koffie al klaar is.

TIPS

Voor gebruik op een inductieplaat controleert u of de diame-
ter van het waterreservoir van de moka geschikt is voor de
technische kenmerken van de kookplaat.

Als u de moka voor het eerst gebruikt, wast u het goed alleen
met water en laat u het één keer alleen met water (zonder
koffie) werken.

Zet minstens 3 keer koffie die u niet opdrinkt volgens de in-
structies hieronder.

Drink de eerste 3 koffies niet omdat het aroma van de koffie
nog niet perfect is.

Zorg ervoor dat het veiligheidsventiel niet in de richting van
de gebruiker zit;

Was de moka alleen met de hand, zonder was- of schuur-
middelen, om de kwaliteit van de moka voor een lange tijd
te waarborgen.

Gebruik koffie voor moka, d.w.z. koffie die speciaal voor
moka gemalen is en gebruik geen fijn gemalen koffie.

Druk de koffie nooit aan in de trechter.

Roer ik de koffie als die klaar is en voordat u hem uitschenkt.
Zet elk deel van de moka volledig gedroogd weg, zonder de
moka te sluiten.

Vervang de pakking als die versleten is en hoe dan ook min-
stens éen keer per jaar.

Klop de koffie niet uit de trechter omdat u de trechter op deze
manier kunt beschadigen of vervormen zodat hij niet meer
goed past in de trechteropening.

KOFFIE ZETTEN
1.

6.

Vul het waterreservoir (7) met koud water tot aan de onder-
ste rand van het veiligheidsventiel (8) afb.(A).

Plaats het trechterfilter (6) in het waterreservoir (7), Afb. (B).
Vul het trechterfilter (6) met gemalen koffie voor moka zon-
der die aan te drukken en laat geen resten koffie op de rand
van het waterreservoir zitten Afb (C)

Schroef de schenkkan (3) op het waterreservoir (7) en sluit
stevig maar zonder overdrijven en zonder druk uit te oefenen
op het handvat (2) afb.(D).

Zet de moka op de warmtebron. Als dit vuur is, zet de vlam
dan laag zodat die niet onder de rand van de moka uit komt.
Op een inductieplaat/elektrische/glasplaat; mag u niet de
hoogste stand afb.(E) gebruiken.

Als de schenkkan (3) met koffie gevuld is, haalt u de moka
van de warmtebron en schenkt u de koffie uit.

HET VEILIGHEIDSVENTIEL VAN BIALETTI (8)

Het veiligheidsventiel van Bialetti is geoctroyeerd en bedoeld voor
een volledig veilig gebruik van de moka.

Als u drinkwater in de moka gebruikt, kan er na verloop van tijd
kalkaanslag de opening van het ventiel verstoppen. Om verstop-
ping door kalkaanslag te voorkomen, hoeft u slechts het zuigertje
dat uit het ventiel uitsteekt in te drukken terwijl u de moka wast
afb.(F). Wij raden aan om dit regelmatig te doen zodat het ventiel
altijd werkt zoals het moet werken. Het ventiel is een beveiligings-
inrichting die alleen moet werken als de moka verkeerd werkt of
verkeerd wordt gebruikt.

FAQ

Er komt lucht uit het veiligheidsventiel:

Controleer of u koffie voor moka-apparaten heeft gebruikt.
Controleer of u de koffie in het trechterfilter niet heeft aangedrukt.
Controleer of u niet te veel water in het reservoir heeft gedaan.

Als u met een inductieplaat kookt, controleert u of u geen te hoge
stand of de boostfunctie heeft gebruikt. Als het verschijnsel niet op-
houdt, kan het product een defect hebben en raadpleegt u de ver-
koper.

Er lekt water uit de moka:

Controleer of u de moka stevig gesloten heeft.

Controleer of de pakking versleten is en vervang indien nodig.
Controleer of u geen koffieresten op de rand van het waterreservoir
heeft laten zitten.

Er komt geen koffie uit de moka:

Controleer of alle componenten aanwezig zijn
Controleer of u de moka stevig gesloten heeft
Controleer of er geen waterlekken zijn.

De koffie is te koud/te heet:

Controleer of het water precies tot aan de onderste rand van het
ventiel komt.

Het waterreservoir is verkleurd:

de moka heeft te lang op een warmtebron gestaan. Dit heeft echter
geen gevolgen voor het gebruik van het product.

De moka werkt niet op de inductieplaat:

Voor gebruik op een inductieplaat controleert u of de diameter van
het waterreservoir van de moka geschikt is voor de technische ken-
merken van de kookplaat.

REINIGEN EN ONDERHOUD

Voor reinigen en onderhoud wacht u eerst totdat het product

is afgekoeld.

Wij raden aan om regelmatig alle onderdelen van de moka te

wassen, inclusief het buisje waaruit de koffie komt en waarin

geen koffiepoeder mag blijven zitten.

Reinig het product na ieder gebruik met lauw water zonder

reinigings- of schuurproducten te gebruiken (het product is

niet geschikt om in de vaatwasmachine te worden gewas-

sen);

Voordat u het product opbergt, moeten alle onderdelen per-

fect droog en niet gesloten zijn zodat er geen viekken/oxi-

datie op komt;

Voer regelmatig een kalkbehandeling uit:

1. Vul het waterreservoir (7) met water tot aan de peilaan-
duiding afb. A;

2. Voeg drie lepeltjes citroenzuur of azijn toe;

3. Monteer het product weer, zonder koffie in het filter te
doen, en laat het werken met water.

4. Gooi dit water weg.

5. Was de moka onder stromend water en zet koffie.

Controleer regelmatig of de gaatjes in het filterplaatje (4) vrij

zijn. Als ze verstopt zijn, maakt u ze vrij met een borsteltje

met zachte haren of met een naald;

Controleer regelmatig de onderdelen in de moka en vervang

ze als ze versleten of beschadigd zijn door originele onderde-

len van Bialetti die geschikt zijn voor uw mokamodel;

Vervang de pakking (5) als die versleten is. Wij raden aan om dit
minstens één keer per jaar te doen;

Het afval van dit product moet naar een verzamelplaats voor
gescheiden afval worden gebracht.

Afval op de goede manier scheiden en verwerken, vormt een
bijdrage aan het voorkomen van schadelijke gevolgen voor
het milieu en de gezondheid en bevordert het recyclen van
de materialen waarvan het product is gemaakt.

Voor informatie over de afvalverzamelingsplaatsen neemt u
contact op met de plaatselijke overheid voor afvalverwerking
of met de winkel waar het product is aangeschaft.

GARANTIE

Het product heeft een garantie van 24 maanden vanaf de ver-
koopdatum volgens de gebruiksvoorwaarden in dit blad met in-
structies. Bij het aanvragen van assistentie en om de garantie te
laten gelden, moet u contact opnemen met de verkoper of met
Bialetti Industrie Spa en de kassabon of een soortgelijk bewijs
voorleggen waarop de identificatiegegevens van de verkoper en
de verkoopsdatum staan. Onder de garantie vallen niet:

De vervangbare onderdelen (plaatje, trechter, pakking en
handvat) tenzij ze oorspronkelijke defecten hebben.

Schade en/of defecten veroorzaakt door verkeerd of niet met
de gebruiksaanwijzingen overeenstemmend gebruik;
Schade en/of defecten veroorzaakt door het gebruik van
NIET COMPATIBELE onderdelen

Schade veroorzaakt door stoten, vallen en kalkaanslag.

(*) Waarde bij benadering: kan variéren naar gelang van de hoe-
veelheid water, van de koffie, het koffiemengsel en de manier
waarop de koffie is gemalen en van het mokamodel.
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FONTOS: HASZNALAT ELOTT OLVASSA EL FIGYELMESEN!
GONDOSAN ORJZZE MEG A HASZNALATI UTASITAST, HOGY
SZUKSEG ESETEN BARMINEK UTANA TUDJON NEZNT.

JELLEMZOK

Elelmiszerekkel valé haszndlatra alkalmas aluminium 6tvézet-
bol késziilt fels6 rész. A viztartaly acélbol (az |nduKC|os f6z6la-
pokkal valé m(ikddéshez alkalmas kiilsé rész) és aluminium
Otvozetbdl (élelmiszerekkel vald hasznalatra alkalmas bels6
rész) készult.

Hére lagyulé anyagbdl kész(ilt, ergonomikus fogantyu €s gomb
Szemrevételezheto blztonsagl szelep

Gyartas helye: Romania.

Minden tipusu fozolappal hasznalhatd.

A felllet esetleges tokeletlense98| a kézm(ives gyarta5| folyamatbol
erednek és nincsenek hatassal a termék min8ségére és miikéde-

sére.

HASZNALATI UTMUTATO

A Jelen Utmutato a termék szerves részét kepe2| ezért Grizze
meg és tegye elérhetévé a termék teljes élettartama alatt.
Adja tovabb a dokumentaciot a termék kévetkezd tulajdo-
nosainak.

Figyelem: e kavéf6z6 m(ikédéséhez hoforrds sziikséges,
belsejében nyomas keletkezik. A haszndlati Utmutato eldira-
sainak be nem tartdsa égési sériilést okozhat és a kavéfézo
felrobbandsahoz vezethet.

Minden hasznalat el6tt ellendrizze a kavéf6z6 épségét és
dsszes alkatrészének meglétét, valamint azt, hogy a szelep, a
tolcsér, a tomités és a sz(iré ép-e és az dbra szerint van-e el-
helyezve Kétségek vagy kérdés esetén forduljon az eladéhoz
vagy a gyartohoz

A hasznalatot megelozoen tavolitsa el a kavéf6zé csomagola-
sat és a benne levo ta]ekoztatot

A jelen készlléket nem hasznalhatjak csokkent testi, szellemi,
illetve érzékeld képességgel rendelkezd személyek (beleertve
a gyermekeket), illetve azok, akik nincsenek a sziikséges
ismeretek és tapasztalatok birtokaban. Tartsa gyermekektdl
tavol.

A kaveéf6zot rendeltetésszerlien kell hasznalni. A termék
kizardlag haztartasi hasznalatra készllt.

Ne hagyja 6rizetlenul a miikodé készuléket.

Ne érjen a kavéfézo forrd fellleteihez: a fellletek felforrdsod-
nak, ezért a kavéfozot a kezelése soran a fogantylnal és a
gombnal kell me fogni.

Ne hasznaja a kavéfézét, ha nincs viz a viztartalyban.

A Kavéfdzst csak vizzel szabad mikodtetni, ne toltsén egyéb
folyadékot a viztartalyba vagy a felsd reszbe

Ez a kaveéf6z6 csak és kizardlag vizzel és mokka kavéf6z6hoz
készilt, haztartasi célu 6rolt kavéval hasznalhato.

Ne hasznal]on egyéb termékeket (pl. arpat, kakadt, kaveékivo-
natof, tedt, ELEKTROMOS VAGY ESZPRESSZO KAVEGEPHEZ
VALO KAVET, ...).

Gy6z6djon meg arrdl, hogy a kibocsatott géz ne érje a
felhasznaldt, ellendrizze, hogy a biztonségi szelep ne legyen a
felhasznalo felé forditva.

Az elszinez6dés megelozese érdekében ne hagyja huzamos
ideig a héforrason a kavéfézot.

A hasznalat elbtt ellendrizze, hogy jol lezarta-e a kavefézét.
Amllkor gaztlizhelyet hasznal a lang ne érjen tul a viztartaly
szélén

IndukC|os/elektromos/uvegkeram|a féz6lap esetében soha ne
hasznalja a legnagyobb fokozaton, hanem dllitsa egy kézepes
fokozatra. Indukcios f6z6lap esetében soha ne hasznalja a
booster funkciét.

Ne hasznalja a kavéfézot sttében vagy mikrohullamu
sutében.

'l:\le nyissa fel illetve ne zarja le a kavéf6z6t a fogantyunal
ogva.

A hasznalat alatt a kavefézg fedele legyen zérva;
Rendellenes miikodés esetén ne hasznalja a terméket és
forduljon az elad6hoz vagy a gyartéhoz,

A hasznalat utan ne szerelje szét a kavéfz6t, ha az nem
hilt ki.

an csak megfelel§ feliletre helyezze a kave-
6 alja magas hémérsékletet ér el, ezért ne
helyezze gyulékony illetve a hé hatésara karosods fellletre.
Kizarélag a tipusnak megfelel8, eredeti Bialetti cserealkatré-
szeket hasznal]onI

A kavé klfolyasa utan el6fordulhat vizmaradék a wztartaly—
ban. Ez a vizmaradék elGsegiti a wztartaly elszinez6désének
megel6zését abban az esetben, ha a kavéf6zét huzamosabb
ideig a héforrason hagyjék a Kavé kifolydsa utan.

TANACSOK

Az indukcids fozolappal val6 hasznalathoz eIIenorlzze, hogy a
kavéfezé wztartalyanak atmérdje megfelel-e a féz6élap miisza-
ki jellemzdinek.

Az els6 haszndlat el6tt mossa el gondosan a kavéf6z6t csak
tiszta vizzel, majd kavé nélkul, csak vizzel hasznalja egyszer.
Ezutan f6zzon le 3 kavét az alabbi Utmutatasok betartasaval,
ezeket ne igya meg, hanem ontse ki.

Ne fogyassza el az els6 3 lefézott kavét, mivel ezek elkészitése
csak a kavé aromdjanak kiemelésére szolgal.

Gy6z6djon meg arrdl, hogy a biztonsagi szelep ne legyen a
felhasznalo felé forditva;

A kavef6zOt csak kézzel, mosogatdszer és dorzshatasu esz-
kézOk hasznalatanak mell6zésével mossa el, ezzel biztositja
mlnosegenek tartos megorzeset

HasznaIJon mokka kavéf6z6hoz késziilt, azaz megfelelo szem-
cseméret(i 6rolt kavét, ne hasznaljon finomra Grolt kavét.
Soha ne téméritse a Kavét a tolcsérben.

A kifolyt kavét keverje meg a csészékbe toltése elbtt,

A kavef6zé minden részét tokéletesen szarazon tarolja, ne
szerelje Ossze a részeket.

Ha a tomités elhasznalddott, cserélje ki, de legalabb évente
egyszer ajanlott a cseréje;

Ne Utogesse a tolcsért mas fellletekhez a kave kidritése cél-
Jabol mert sértlhet vagy deformalddhat és elvesztheti tomor-
ségét.,

KAVEFOZES
1.

6.

Toltse fel a V|ztartalyt(7) hideg vizzel a biztonsagi szelep(8)
alsé pereméig, (A) abra.

Helyezze be a tolcsért(6) a viztartlyba(7) (B) dbra.

Toltse meg a tolcsért(6) mokka kavéf6zohoz keészlt Orolt ka-
véval, ne tomorltse ugyeljen arra, hogy ne maradjon kavépor
a kavéfézé peremen (C) abra.

Csavarja a felsé reszt(3) a viztartalyra(7) és hlzza meg er6-
sen, de ne vigye tulzasba, ne fejtsen ki er6t a fogantylra(2)
(D) "4bra.

Helyezze a kavéf6z6t a héforrasra; ha ez egy égéfej, allitsa kis
fokozatra Ugy, hogy a lang ne nyuIJon tdla wztartaly peremén.
IndukC|os/elektromos/uvegkeram|a f6z6lap esetében ne hasz-
ndlja a legnagyobb fokozaton (E) abra.

Amikor a felsé rész (3) megtelt kavéval, vegye le a kavéfoz6t
a héforrasrol.

BIALETTI(8) BIZTONSAGI SZELEP

A szabadalmaztatott Bialetti szelepet a kavéf6zd tokéletesen bizton-
sagos hasznalatanak biztositasara terveztiik.

A kavéfézének az ivovizzel torténd hasznalata soran elofordulhat
hogy a szelep furataiban vizkélerakddas keletkezik és eltomiti
azokat. A vizkd miatti eltémddés elkeriilése érdekében elegendd
a szokvanyos mosas alatt a szelepbél killé dugattylt a sajat ten-
gelye mentén mozgatni (F) abra. Ezt a]anlott id6szakosan elvegeznl
a megfelelé mukodes biztositasa ceI]aboI A b|ztonsag| szelep védo-
elemnek mindsil és csak a kavéf6z6 rendellenes mikodése vagy
hasznalata esetén lép mlikbdésbe.

Abiztonsagi szelep ereszt:

Ellenérizze, hogy mokka kavéf6zéhoz készilt 6rolt kavét hasznal-e.
Ellenérizze, hogy nem témoéritette-e a kavét a tolcsérben.

Ellenérizze, hogy nincs-e tul sok viz a viztartalyban.

Ha indukcids f6z6lapot hasznal, ellenérizze, hogy nincs-e a maximalis
fokozatra vagy a booster funkciéra allitva. Ha a jelenség tovabbra is
fennall, miikddési rendellenesség jele lehet, ezért ne haszndlja a ké-
szliléket és forduljon az eladéhoz.

Akavefézébdl viz szivarog:

Ellendrizze, hogy erésen lezarta-e a kavef6zot.
Ellendrizze a tomités kopasat, szilkség esetén cserélje ki.
Ellenérizze, hogy nem maradt-e kavépor a sz(ir6 szélein.

Akavefézébsl nem folyik ki a kave:

Ellenérizze, hogy minden alkatrésze megvan-e
Ellendrizze, hogy ersen lezarta-e a kavéfézét
Ellendrizze, hogy nincs-e vizszivargas.

Akave tul meleg/til hideg:

Ellenérizze a viz megfeleld szintjét: a viznek a szelep als6 pereméig
kell émie.

Aviztartaly elszinez6dott:

a kaveéfézot tul sokaig hagyta a héforrason. Ez nincs hatassal a termék
miikodésére.

Akavéfzé nem miikodik indukcids fézélapon:

Az indukcios f6z6lappal valé hasznalathoz ellenérizze, hogy a kavéfs-
20 vjztartalyanak atméréje megfelel-e a f6z6lap miiszaki jellemzsdinek.

TISZTITAS ES KARBANTARTAS

Miel6tt tlsztltast és karbantartast végezne a terméken, varja

meg, mig kihdil.

Ajanlott a kavéf6z6 minden részét rendszeresen megtisztitani,

Ibeleértve a kifolydcs6bdl a kavépor okozta eltémddes eltavo-

ftasat.

Minden hasznélat utan mossa le langyos vizzel, ne hasznaljon

mosogatoszert illetve dorzshatast eszkozoket (a termék NEM

moshaté mosogatdgépben).

A terméket teljesen széraz allapotban térolja, ne szerelje éssze

a részeit, ezzel elkertilhetd a foltosodas és oxidalodas.

Idoszakosan végezze el a vizkStelenitést:

Toltse fel vizzel a viztartalyt(7) az A dbrén lathato szintig;

Ontsoén bele két kavéskanal citromsavat vagy ecetet;

Szerel]e Ossze a kavéf6zot és kavé nélkil fozze le az ol-

datot;

4. Ontsekia kapott oldatot.

5. L’Iossa el a kavéfézot folyd vizzel, ezutan elkészitheti a
avét.

Rendszeresen eIIenonzze, hogy a szuro(4) furatai nincsenek-e

eltomodve, szlikség esetén puha szali kefével vagy t(i hegy-

ével tisztitsa meg;

Rendszeresen ellendrizze a belsd alkatrészeket és kopas vagy

karosodas estén cserélje ki kizardlag eredeti, a tipusnak meg-

felel§ Bialetti cserealkatrészekre;

W

Haa tomltes(S) elhasznalodott cserel]e ki, de legalabb évente egy-
szer ajanlott a cseréje;
ARTALMATLANITAS

Elettartama végén semlegesitse a terméket szelektiv hulladék-
gy(ijtést végz6 lerakdhelyen.

A megfeleld szelektiv hulladékgy(jtés és semlegesités segit
abban, hogy elkerlljink lehetséges negatlv hatasokat a kér-
nyezetunkre és egeszsegunkre nezve, tovabba elésegiti a ter-
méket Gsszetevl anyagok UJrafeIhasznaIasat

A rendelkezésre &llo hulladékgy(ijtd rendszerekre vonatkozé
részletesebb informaciokeért forduljon a helyi hulladékfeldolgo-
76 szolgdlathoz vagy az lizlethez, ahol a terméket vasarolta.

JOTALLAS

A termékre a vasarlas idépontjatdl szamitott 24 hdénapig érvényes
jotallast vallalunk a jelen Utmutatéba foglalt mikodesi feltételek
mellett. Szervizszolgalat igénylése esetén a jotallas érvényesitése-
hez forduljon az eladéhoz vagy a Bialetti Industrie Spa vallalathoz,
mutassa be a vasarlast bizonyit6 blokkot vagy iratot, amelyen sze-
repelnek a viszonteladd adatai és a vasarlas |dopont]a A jotallas
nem vonatkozik az alabbiakra:

Cserélhetd alkatrészek (sz(ir6, tolcsér, tomités és fogantyl),
kivéve a gyartasi hibakat;

A nem rendeltetésszer(i vagy az utasitasoknak nem megfeleld
hasznalat miatti meghibasodasok illetve hibak;

A nem KOMPATIBILIS cserealkatrészek haszndlata miatti
megh|basodasok illetve hibak

Utés, leesés és vizkd okozta karosodasok.

(*) Kozelit6 érték: valtozhat a viz, a kavé mennyisége, a kavékeve-
rék fajtéja, Orlése, valamint a kavéf6zo tipusa fliggvényében.
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WAZNE: ZAPOZNAC SIE Z TRESCIA PRZED ROZPOCZECIEM
UZYTKOWANIA. ZACHOWAC NINIEJSZA INSTRUKCIE OB-
SLUGI DO EWENTUALNEGO POZNIEJSZEGO Z NIEJ KORZY-
STANIA.

CHARAKTERYSTYKA

Komora wykonana ze stopu aluminium odpowiedniego do
zastosowan spozywczych. Zbiornik wykonany ze stali (cze$¢
zewnetrzna przystosowana do dziatania na ptytach indukcyj-
nych) i stopu aluminium (cze$¢ wewnetrzna przystosowana
do zastosowan spozywczych).

Ergonomiczny uchwyt i pokretto z tworzywa termoplastycz-
nego.

Kontrolowany zawor bezpieczenstwa

Wyprodukowano w Rumunii.

Odpowiednia dla kazdego rodzaju ptyty kuchennej.

Niektore niedoskonatosci powierzchni wynikaja z rzemieslnicze-
go procesu produkcyjnego i nie wptywaja negatywnie na jakosc i
funkcjonowanie produktu,

UWAGI DOTYCZACE UZYCIA

Niniejsza instrukcja stanowi integralng cze$¢ produktu.
Nalezy przechowywac ja i udostepniac przez caty okres eks-
ploatacji urzadzenia. Dokumentacje przekazywac kazdemu
kolejnemu wiascicielowi produktu.

Uwaga: niniejsza kawiarka wymaga do dziatania zrodfa
ciepfa, a w jej wnetrzu powstaje wysokie cisnienie. Brak
stosowania sie do instrukcji obstugi moze skutkowac oparze-
niami lub wybuchem kawiarki.

Sprawdzi¢ przed kazdym uzyciem stan kawiarki, obecnos¢
wszystkich jej komponentéw oraz czy zawdr, lejek, uszczelka
i ptytka filtrujgca sq nieuszkodzone oraz czy zamontowane
zostaty w prawidtowym potozeniu, jak na rysunku. W przy-
padku watpliwosci zwrdci¢ sie bezposrednio do producenta.
Przed uzyciem nalezy wyjaé opakowanie kawiarki i wszystkie

®

znajdujace sie w nim ostrzezenia.

Produkt nie jest przeznaczony do wykorzystania przez
osoby (wiaczajac w to dzieci) o ograniczonych zdolnosciach
fizycznych, czuciowych i umystowych, lub tez nieposiadajace
doswiadczenia i nieprzeszkolone, chroni¢ przed dzie¢mi.
Kawiarke nalezy uzywac zgodnie z przeznaczeniem, do
ktorego zostata zaprojektowana; produkt moze by¢ uzywany
wytacznie do uzytku domowego.

Nie pozostawia¢ dziatajacego urzadzenia bez dozoru.

Nie dotykac¢ goracych powierzchni kawiarki, cechujacych

sie wysoka temperatura, do przenoszenia kawiarki uzywac
uchwytu i gatki.

Nie uzywac kawiarki, gdy w dolnym pojemniku nie ma wody.
Nie uzywac innego rodzaju ptynéw w dolnej lub w gdrnej
czesci kawiarki: kawiarka dziata wylacznie z woda.
Niniejszej kawiarki nalezy uzywac wytacznie po dodaniu
wody i mielonej kawy do Moka, do uzytku domowego.

Nie uzywac innego rodzaju produktéw (np.: kawy zbozowej,
kakao, wyciagow z kawy, herbaty, KAWY DO EKSPRESU
PRZELEWOWEGO LUB DO EKSPRESOW itp.);

Upewnic sie, ze strumien pary jest skierowany z dala od
uzytkownika, upewniajac sie, ze zawodr bezpieczenstwa nie
jest skierowany w strone uzytkownika,

Nie nalezy pozostaW|ac kawiarki na zrédle ciepta przez dtuz-
szy czas, aby unlknqc ewentualnych zmian koloru.
Sprawdzi¢ przed uzyciem, czy kawiarka zostata prawidtowo
zakrecona.

Podczas uzywania zrodta ciepta na gaz, ptomien nie moze
wykracza¢ poza dolng cze$¢ kawiarki.

W przypadku korzystania z ptyty indukcyjnej/elektrycznej/
grzewczej nie ustawia¢ nigdy wartosci maksymalnej, lecz
utrzymywac wartosci sredme W przypadku ptyty indukcyj-
nej, nigdy nie nalezy uzywac funkcji boost.

Nie uzywac kawiarki w piekarniku ani w kuchence mikrofa-
lowej.

Nie zakreca¢ ani nie odkreca¢ kawiarki wywierajac nacisk
na uchwyt.

Podczas uzytkowania zamkna¢ pokrywe kawiarki.

W przypadku nieprawidtowego dziatania powstrzymac sie od
uzywania produktu i skontaktowac sie z dystrybutorem lub
producentem.

Po uzyciu nie odercac kawiarki przed jej schtodzeniem.

Po uzyciu odstawiac kawiarke na odpowiednich powierzch-
niach, poniewaz podstawa kawiarki osiaga wysokie tempera-
tury. Nie pozostawiac kawiarki w kontakcie z powierzchniami
fatwopalnymi i/lub ktére moga ulec uszkodzeniu w wyniku
dziatania ciepta;

Uzywac tylko oryginalnych czesci zamiennych Bialetti do
danego modelu.

Pod koniec wytwarzania kawy w zbiorniku mogg znajdowac
sie resztki wody. Resztki te zapobiegajg zmianie koloru
powierzchni zbiornika, jesli kawiarka pozostanie na zrédle
ciepfa przez dtuzszy okres czasu wlaniu kawy do filizanek.

WSKAZOWKI

.

W przypadku stosowania na indukcji nalezy sprawdzi¢ zgod-
nosc¢ srednicy pojemnika kawiarki z charakterystyka tech-
niczna ptyty grzewczej.

Przy pierwszym uzyciu kawiarki, nalezy jg dobrze umyg¢, tylko
woda, i przy uzyciu tylko wody, bez wsypywania kawy.
Zrobi¢ co najmniej 3 kawy (nie do spozycia), postepujac
zgodnie z ponizszymi instrukcjami.

Nie nalezy spozywac 3 pierwszych kawa, poniewaz sa one
niezbedne do jak najlepszego wzmocnienia jej aromatu.
Nalezy upewnic sie, ze zawor bezpieczenstwa nie jest skiero-
wany na uzytkownika;

My¢ tylko recznie, bez uzycia detergentow i stalowych szczo-
tek, aby zachowac niezmienione wfasciwosci w czasie.
Uzywac zmielonej kawy do Moka, tzn. z odpowiednim miele-
niem, a nie kawy drobno zmlelonej

Nigdy nie dociska¢ kawy w lejku.

Kawe nalezy wymieszac pod koniec procesu parzenia i przed
wlaniem do filizanek.

Kazda czes¢ kawiarki nalezy przechowywac catkowicie sucha,
nie zamykajac jej.

Zuzyta uszczelke wymieni¢. W kazdym przypadku uszczelke
nalezy wymieni¢ co najmniej raz w roku.

Nie uderzac lejkiem w celu usuniecia kawy. Moze ulec uszko-
dzeniu lub odksztatceniu, powodujac utrate szczelnosci.

SPOSOB PRZYGOTOWANIA KAWY

1.

2.
3.

6.

Napetnic¢ zbiornik (7) zimng woda, az do dolnej krawedzi za-
woru bezpieczefistwa (8) rys.(A).

Wsuna( filtr w formie lejka (6) do pojemnika (7) rys. (B).
Napetni¢ filtr w formie lejka(6) mielong kawg do Moka bez
ubijania, ewentualnie usuna¢ pyt kawowy z brzegéw dolnego
zbiornika kawiarki (1).

Dokreuc zbiornik (3) do pojemnika (7), ale nie przesadzajac,
nie uzywajac do tego celu uchwytu (2) rys. (D);

Umiesci¢ kafetiere na zrodle ciepta. Jezeli jest to palnik gazo-
wy, ptomien nie moze wykraczac¢ poza dolng czes¢ kafetiery.
W przypadku korzystania z ptyty indukcyjnej/elektrycznej/
grzewczej nie ustawia¢ nigdy wartosci maksymalnej rys. (E).
Gdy zbiornik (3) wypetniony jest kawa, zdjac kawiarke ze
zrodta ciepta i wlaé.

ZAWOR BEZPIECZENSTWA BIALETTI (8)

Zawor Bialetti opracowany zostat w celu zapewnienia bezpieczne-
go uzytkowania kawiarki.

Uzywanie wody pitnej do dziatania kawiarki stwarza zagrozenie
odkfadania sie kamienia w otworze zaworu bezpieczenstwa z
mozliwoscig catkowitego jego zatkania. Aby unikna¢ zatkania ka-
mieniem, wystarczy podczas mycia przesunag tlok wychodzacy z
zaworu wzdiuz jego osi rys. (F). Zaleca sig okresowe powtarzanie
tej kontroli w celu zapewnienia prawidtowego dziatania. Zawor
bezpieczenstwa stanowi element ochronny i powinien zadziata¢
tylko w przypadku nieprawidtowych warunkéw pracy lub uzytko-
wania kawiarki.

FAQ

Zawér bezpieczenstwa zsuniety:

Sprawdzi¢ czy zostata zastosowana kawy mielona do moki.
Sprawdzi¢ czy kawa nie zostata docisnieta w lejku.

Sprawdzi¢ czy nie wlano za duzo wody do zbiornika.

Jesli zostata zastosowana ptyta indukcyjna, nalezy sprawdzi¢, czy
nie zostata uzyta wysoka moc lub funkcja wzmocnienia. Jesli zjawi-
sko to utrzymuie sig, moze to by¢ objawem nieprawidtowego dziata-
nia i nie nalezy uzywac lecz skontaktowac sie ze sprzedawca.

Z kawiarki wycieka woda:

Sprawdzi¢ czy kawiarka jest szczelnie zamknigta.

Sprawdzi¢ uszczelnienie pod katem zuzycia i w razie potrzeby wy-
mienic.

Sprawdzi¢ czy na krawedzi zbiornika nie pozostaty resztki kawy.

Kawiarka nie robi kawy:

Sprawdzi¢, czy wystepujg wszystkie czesci sktadowe
Sprawdzi¢ czy kawiarka jest szczelnie zamknigta
Sprawdzi¢, czy nie ma wyciekéw wody.

Kawa jest zimna/zbyt gorgca:

Sprawdzi¢ prawidtowy poziom wody, ktéry musi znajdowac sie na
dolnej krawedzi zaworu.

Zbiornik zmienit kolor:

kawiarka znajdowata sie na zrédle ciepta przez dtuzszy czas. Nie ma
to jednak wptywu na uzytkowanie produktu.

Kawiarka nie wigcza sie na plycie indukcyjnej:

W przypadku stosowania na indukcji nalezy sprawdzi¢ zgodno$¢
srednicy pojemnika kawiarki z charakterystykg techniczng plyty

grzewcze;.
CZYSZCZENIE I KONSERWACIA

Przed przystapieniem do czyszczenia i konserwacji urzadze-

nia, odczekac na jego catkowite schtodzenie.

Zalecamy okresowe czyszczenie kawiarki we wszystkich jej

czesciach, w tym w kolumnie dozujacej, ktéra musi by¢ wolna

od przeszkdd w postaci pytu kawowego.

Po kazdym uzyciu umy¢ letnia woda bez uzycia detergentéw

i/lub materiatow $ciernych (produkt NIE nadaje sie do mycia

w zmywarkach);

Przechowywa¢ produkt catkowicie suchy we wszystkich jego

czgsciach i nie zamyka¢, aby unikng¢ mozliwego powstawa-

nia plam / utlenienia;

Wykonywac okresowo czynnosci usuwania kamienia:

1. Napelnlc zbiornik (7) woda do poziomu rys.A;

2. Dodac¢ dwie tyzeczki kwasku cytrynowego lub octu.

3. Zmontowac produkt. Bez dodawania mielonej kawy, wy-
konac cykl parzenia.

4. Wyla¢ uzyskany roztwor.

5. Umyc kawiarke pod biezacq woda i przystapi¢ do przy-
gotowania kawy.

Sprawdzac okresowo, czy otwory plytki filtrujacej (4) nie sa

zatkane. W takim przypadku udrozni¢ za pomocq szczoteczki

z delikatnym wiosiem lub koncdwki igty;

Sprawdza¢ okresowo wewnetrzne komponenty. W razie

stwierdzenia zuzycia lub uszkodzenia wymieni¢, stosujac

wytacznie oryginalne czesci zamienne Bialetti, pasujace do

uzywanego modelu.

Zuzytg uszczelke wymieni¢ (5). W kazdym przypadku uszczelke
nalezy wymieni¢ co najmniej raz w roku;
UTYLIZACIA

.

Produkt po zakorczeniu eksploatacji nalezy zutylizowaé w
specjalistycznym centrum zbiorki odpadéw segregowanych.
Odpowiednio prowadzona segregowana zbiorka odpadow
oraz prawidtowa utylizacja przyczyniaja sie do zmniejszenia
negatywnego oddziatywania na srodowisko i na zdrowie. Uta-
twia rowniez ponowne zastosowanie i/lub uzycie materiatow,
z ktorych wykonany jest produkt.

Aby uzyskal szczegétowe informacje dotyczace systemow
zbiorki, zwrdcic sie do lokalnych stuzb utylizacji odpaddw lub
do punktu, w ktdrym zostat zakupiony produkt.

GWARANCIA

Produkt objety jest 24-miesieczna gwarancja, liczac od daty zaku-
pu, pod warunkiem przestrzegania zapiséw zawartych w niniejszej
instrukcji. W razie zadania naprawy gwarancyjnej, nalezy skon-
taktowac sie ze sprzedawcq lub Bialetti Industrie Spa, okazujac
dowdd zakupu lub dokument o podobnym znaczeniu, zawierajacy
dane identyfikacyjne sprzedawcy oraz date zakupu. Gwarancja nie
obeJmUJe

Komponentow zuzywajacych sie (ptytka, lejek, uszczelka i
uchwyt), chyba Zze wystapig w nich wady pierwotne.
Uszkodzen i/lub wad spowodowanych nieprawidtowym lub
niezgodnym z instrukcja uzyciem.

Uszkodzen i/lub wad spowodowanych uzyciem NIEKOMPATY-
BILNYCH czesci zamiennych.

Uszkodzen spowodowanych uderzeniem, upadkiem i odkfa-
daniem sie kamienia.

(*) Wartos¢ orientacyjna: moze sie rézni¢ w zaleznosci od ilosci
wody, kawy, rodzaju mieszanki kawy i jej mielenia oraz modelu
kawiarki.
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