
A Bialetti, tradicional marca Italiana presente no Brasil é reconhecida pela originalidade de 

seus produtos e de fato, o simpático logotipo do “homenzinho de bigodes” estiliza o fundador 

da Bialetti que se tornou famoso após inventar as famosas cafeteiras Moka  em 1.949. 

Com a Tuttocrema, graças ao seu revolucionário sistema misturador, pode-se obter: 

� Leite morno ou gelado com rica espuma em apenas 10 segundos; 

� Frappé com leite gelado em 30 segundos 

 

Manual de Instruções Tuttocrema Bialetti 

 

1. Encha a Tuttocrema até 1/3 de sua capacidade; 

2. Feche a tampa e com o misturador faça movimentos rápidos para cima e para baixo até a 

consistência desejada; 

3. Depois de pronto, verta o creme em um recipiente; 

4. Lave a Tuttocrema com água e sabão após o uso. Para uma limpeza mais eficiente coloque 

água e sabão no recipiente, feche a tampa e bata o misturador por alguns segundos. 

 

Atenção: Não use esponja grossa, palha de aço ou qualquer outro produto abrasivo que possa 

danificar a parte interna da Tuttocrema. 

 

Importador: 
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